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Klasyczna satatka z pieczonym schabem i zéttym serem to
doskonate potaczenie soczystego miesa, aromatycznego sera i
chrupigcych dodatkdéw. Soczyste kawatki pieczonego schabu
spotykajg sie z delikatnym zéttym serem, tworzac harmonijng
kompozycje smakdéw. Swieze jabtko dodaje orzeiwiajacej
stodyczy, a papryka i cebula wprowadzajg przyjemny, wyrazisty
akcent. Catos¢ dopetniajg posiekane orzechy, ktdre wzbogacaja
satatke o przyjemng chrupkos¢ i nute gtebi smakowej.

Dla kogo?

Ta sycgca satatka to idealna propozycja dla osdb cenigcych
petnowartosciowe positki. Doskonale sprawdzi sie jako
samodzielne danie obiadowe lub kolacja dla catej rodziny.
Bogactwo sktadnikéw sprawia, ze zaspokoi nawet najbardziej
wymagajgce podniebienia i dostarczy cennych sktadnikoéw
odzywczych.

Na jaka okazje?

Satatka z pieczonym schabem $wietnie sprawdzi sie na
nieformalnych spotkaniach rodzinnych, grillach czy piknikach.
Mozesz jg réwniez przygotowa¢ na lunch do pracy — wystarczy
zapakowa¢ jg do szczelnego pojemnika, a sos przela¢ do
osobnego naczynia i potgczy¢ sktadniki tuz przed podaniem.


https://multicook.zgora.pl/blog/salatka-z-pieczonym-schabem-i-zoltym-serem/
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Czy wiesz o tym?

Sos satatkowy czosnkowo-ziotowy Knorr to sekret udanej
satatki. Potaczony z oliwg tworzy aksamitny dressing, ktdéry
idealnie *gczy wszystkie sktadniki, podkreslajgc ich smak.
Dzieki niemu satatka zyskuje wyrazisty, aromatyczny charakter.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z dodatkami — suszone pomidory, oliwki
czy kapary nadadza satatce srdodziemnomorskiego charakteru.
Jesli lubisz ostrzejsze smaki, dodaj odrobine chili lub sSwiezo
zmielonego czarnego pieprzu. Dla bardziej wyrazistego akcentu
mozesz zastagpidé z6*ty ser ples$niowym lub kozim.



