Satatka z mortadela

Satatka z mortadela - klasyka w
nowej odstonie

Delikatna mortadela w towarzystwie chrupigcych ogoérkéw i
aromatycznej cebuli tworzy kompozycje, ktéra zachwyci kazdego
mitosnika wXoskich smakdéw. Ta prosta satatka to doskonaty
sposob na szybki positek, ktéry zaskakuje gtebig smaku.
Wystarczy potaczy¢ pokrojone sktadniki z sosem paprykowo-
ziotowym Knorr, aby stworzy¢ danie, ktére bedzie ozdobg
kazdego stotu.

Dla kogo?

Satatka z mortadela to propozycja dla wszystkich, ktorzy cenig
sobie wtoskie smaki w nowoczesnym wydaniu. Sprawdzi sie
zarowno jako lekka kolacja dla catej rodziny, jak i jako
przekgska dla niespodziewanych gosci. Jest tez idealnym
rozwigzaniem dla zapracowanych, ktdrzy szukaja szybkiego, ale
petnowartosciowego positku.

Na jaka okazje?

Ta kolorowa satatka bedzie gwiazdg letniego grilla,
piknikowego koszyka czy rodzinnego obiadu. Doskonale sprawdzi
sie réwniez jako przystawka podczas spotkan z przyjaciéimi.
Podana z chrupigcg bagietkg wieloziarnistg lub pajda chleba z
kremowym serkiem stanie sie petnoprawnym daniem gtdéwnym.

Czy wiesz, ze?

Mortadela to tradycyjna wtoska wedlina pochodzgca z Bolonii,
charakteryzujgca sie delikatnym smakiem miesa wieprzowego 1
stoniny z nuta gorczycy. Poczatkowo byta przysmakiem


https://multicook.zgora.pl/blog/salatka-z-mortadela/

arystokracji, a dzis jest jednym z najpopularniejszych
wtoskich wyrobdéw wedliniarskich na Swiecie.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z dodatkami! Czerwona cebula zamiast biatej nada
satatce %agodniejszy smak, a ogérki kiszone wprowadzg
przyjemnga kwasowos¢. Mozesz tez wzbogaci¢ satatke o pomidorki
koktajlowe, oliwki czy ser mozzarella. Na wierzchu posyp
Swiezymi ziot*ami — bazylig, koperkiem lub natkg pietruszki dla
dodatkowego aromatu.



