Satatka z krewetkami

Satatka z krewetkami — orzezwiliajaca
kompozycja smakow

Nasza satatka z krewetkami to prawdziwa uczta dla
podniebienia! Delikatne krewetki *gczg sie z al dente
ugotowanym makaronem, tworzgac harmonijng baze dla kremowego
sosu. Swieza satata dodaje chrupkoéci, a aromatyczna natka
pietruszki i koperek wprowadzajg rzeski, ziotowy akcent.

Dla kogo?

Satatka z krewetkami to doskonaty wybér dla mitos$nikdéw owocow
morza oraz o0sob cenigcych lekkie, ale sycgce positki. Kremowy
sos na bazie $Smietany z dodatkiem czosnku i sera zadowoli
nawet najbardziej wymagajacych smakoszy. To propozycja dla
tych, ktdrzy szukajg szybkiego, ale eleganckiego dania.

Na jaka okazje?

Sprawdzi sie idealnie jako lekka kolacja w ciepty wieczér, ale
rownie dobrze zaprezentuje sie na stole podczas spotkania z
przyjacidéimi czy rodzinnego obiadu. Jej sSwiezy wyglad i
wyrazisty smak czynig jg takze doskonatg propozycjg na letnie
przyjecie w ogrodzie.

Czy wiesz o tym?

Krewetki to nie tylko smaczny sktadnik, ale takze Zrédto
petnowartosciowego biatka i selenu. Natka pietruszki i koperek
dostarczajg witamin oraz nadajg potrawie charakterystycznego
aromatu. Kluczem do sukcesu tej satatki jest odstawienie jej
na 15 minut przed podaniem, co pozwala sktadnikom przenikng¢
sie smakami.


https://multicook.zgora.pl/blog/salatka-z-krewetkami/

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z rodzajami makaronu — sSwietnie
sprawdzi sie zaréwno penne, jak i farfalle. Dla bardziej
wyrazistego smaku dodaj odrobine soku z cytryny lub skérki
cytrynowej. Jesli lubisz pikantne akcenty, wzboga¢ satatke o
szczypte ptatkow chili.



