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Sałatka z Grillowanymi Nuggetsami –
Uczta dla Zmysłów
Soczyste kawałki chrupiących nuggetsów na świeżej sałacie to
propozycja,  która  zachwyci  każdego  miłośnika  lekkich,  a
jednocześnie sycących dań. Krucha sałata lodowa w towarzystwie
soczystych pomidorów, kolorowej papryki i aromatycznej cebuli
tworzy doskonałą bazę dla złocistych nuggetsów z kurczaka.
Całość  skropiona  kremowym  sosem  sałatkowym  Knorr  oraz
dopełniona dipem z ketchupu i majonezu to prawdziwa eksplozja
smaków!

Dla kogo?
Idealna propozycja dla rodzin z dziećmi, które nie przepadają
za tradycyjnymi sałatkami. Chrupiące nuggetsy przyciągną uwagę
najmłodszych, a dorośli docenią zbilansowany skład i świeżość
składników. To także świetna opcja dla zapracowanych osób,
które  szukają  szybkiego,  a  jednocześnie  pełnowartościowego
posiłku.

Na jaką okazję?
Sprawdzi się doskonale jako lekka kolacja w ciepły wieczór,
lunch do pracy czy szkoły, a także jako przystawka podczas
nieformalnych  spotkań  z  przyjaciółmi.  Możesz  ją  również
zaserwować  podczas  weekendowego  grilla  jako  lżejszą
alternatywę  dla  tradycyjnych  dań  z  rusztu.
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Czy wiesz, że?
Panierka z mieszanki do nuggetsów Knorr nadaje kurczakowi nie
tylko  wyjątkowy  smak,  ale  także  perfekcyjną,  złocistą
chrupkość. Sekret udanego dania tkwi w odpowiednim zanurzeniu
kawałków kurczaka najpierw w mleku, a dopiero potem w panierce
– dzięki temu uzyskasz idealną konsystencję.

Dla urozmaicenia
Wypróbuj  różne  warianty  tej  sałatki,  dodając  awokado,
kukurydzę lub grzanki czosnkowe. Możesz też zastąpić kurczaka
krewetkami  w  tej  samej  panierce  lub  przygotować  wersję
wegetariańską  z  panierowanym  serem  halloumi.  Eksperymentuj
również z sosami – dodaj odrobinę miodu lub sosu sriracha dla
pikantnej nuty!


