Satatka z czeresniami

Satatka z czeresniami 1 wedzona
kaczka

Lekka, a jednoczes$nie sycgca satatka z czeres$niami i wedzong
kaczkg to doskonata propozycja na letni obiad lub kolacje.
Soczyste czered$nie nadajg potrawie stodkawego charakteru,
ktéry idealnie komponuje sie z wyrazistym smakiem wedzonej
piersi kaczki. Chrupigcy groszek cukrowy dodaje tekstury, a
catos¢ dopetnia aromatyczny sos satatkowy Knorr.

Dla kogo?

Ta wykwintna satatka spodoba sie zardwno mitosSnikom
klasycznych kompozycji, jak i osobom poszukujgacym nowych,
interesujgcych potgczen smakowych. Jest doskonatym wyborem dla
osob ceniacych sobie lekkie, ale petnowartosSciowe positki.
Dzieki obecnos$ci kaczki, satatka zadowoli nawet tych, ktérzy
preferujg bardziej sycace dania.

Na jaka okazje?

Satatka z czeresniami i kaczka sprawdzi sie jako elegancka
przystawka na przyjeciu, lekki obiad w upalny dzien 1lub
kolacja w gronie przyjaciét. To réwniez Swietna propozycja na
romantyczng kolacje we dwoje — jej nietuzinkowy charakter z
pewnoscig zrobi wrazenie.

Czy wiesz, ze?

Czeres$nie to nie tylko smaczny dodatek do deserdéw, ale réwniez
doskonaty sk*adnik dan wytrawnych. Zawieraja naturalne
przeciwutleniacze i sg Zrédtem witaminy C. W potaczeniu z
kaczka, ktéra dostarcza petnowartoSciowego biatka, tworzag
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zbilansowany positek.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ satatke o grzanki czosnkowe, orzechy wtoskie
lub ser ples$niowy. Jesli lubisz bardziej wyraziste smaki,
dodaj kilka plastréw czerwonej cebuli lub szczypte chili.
Zamiast sosu Knorr mozesz przygotowa¢ wtasny dressing na bazie
oliwy z oliwek i octu balsamicznego.



