Satatka z burakow z orzechami
wtoskimi

Satatka z burakéw z orzechami
wtoskimi - kulinarna symfonia
smakow

0dkryj na nowo smak pieczonych burakéw w eleganckiej odstonie!
Nasza satatka *gczy w sobie stodycz pieczonych burakéw z
chrupigcymi orzechami wtoskimi 1 delikatnym kozim serem. To
kompozycja, ktdra zachwyca nie tylko smakiem, ale i wygladem —
intensywna czerwien burakdéw kontrastuje z zielenig sataty,
tworzgc prawdziwg uczte dla oczu i podniebienia.

Dla kogo?

Satatka z burakéw z orzechami wtoskimi to propozycja dla
prawdziwych smakoszy, cenigcych wyraziste potgczenia smakowe.
Docenig jg zardéwno mitos$nicy klasycznej kuchni, jak i osoby
poszukujgce nowych, inspirujgcych doznan kulinarnych. To takze
doskonata propozycja dla wegetarian oraz wszystkich, ktoérzy
cenig sobie lekkie, a jednoczesnie sycgce positki.

Na jaka okazje?

Ta wyjagtkowa satatka sprawdzi sie jako elegancka przystawka
podczas rodzinnego obiadu, lekka kolacja czy wykwintny dodatek
do dan gtdédwnych. Mozesz jg rdéwniez przygotowac¢ na lunch do
pracy lub zaserwowal podczas spotkania z przyjaciétmi. Jej
uniwersalny charakter sprawia, ze pasuje zaréwno do
codziennych positkéw, jak i na specjalne okazje.
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Czy wiesz, ze?

Buraki zyskuja wyjatkowg stodycz podczas pieczenia w folii
aluminiowej. Aby wzmocni¢ ich smak, warto przed pieczeniem
skropi¢ je oliwg i octem balsamicznym. Taki zabieg nada im
gtebszego, bardziej wyrazistego aromatu, ktdry doskonale
komponuje sie z orzechowym posmakiem prazonych orzechéw
wtoskich.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z rdéznymi rodzajami serow — feta, mozzarella czy
ser plesniowy réwnie dobrze uzupetnig smak tej satatki. Mozesz
takze zastapi¢ orzechy wtoskie pestkami stonecznika lub dyni.
Satatke podawaj z chrupigcym pieczywem lub ziot*owym ciastem
francuskim, ktdére dopetni catos$c¢ kompozycji.



