Satatka warstwowa Z
kurczakiem 1 pieczarkami

Satatka warstwowa z kurczakiem 1
pieczarkami - kulinarna uczta dla
zmystow

Szukasz dania, ktdére zachwyci gosci swoim wyglgdem i smakiem?
Nasza satatka warstwowa z kurczakiem i pieczarkami to
prawdziwa peretka na stole! Soczyste kawatki kurczaka
doprawione przyprawg Knorr, delikatne pieczarki, chrupigce
warzywa i kremowy sos tworzg harmonijng kompozycje smakow,
ktéra zachwyci nawet najbardziej wymagajgcych smakoszy.

Sekret tej wyjatkowej satatki tkwi w starannym uktadaniu
warstw w tortownicy, dzieki czemu po odwrdéceniu otrzymujemy
efektowne danie, ktére wyglada jak profesjonalny tort
satatkowy. Kazda warstwa kryje inny smak, a catos¢ tworzy
idealnie zbalansowang kompozycje.

Dla kogo?
Satatka warstwowa z kurczakiem i pieczarkami to propozycja
uniwersalna — spodoba sie zardéwno mitos$nikom tradycyjnej

kuchni, jak i osobom poszukujgcym kulinarnych nowosci. Docenig
ja wszyscy, ktoéorzy lubig potaczenie delikatnego miesa
drobiowego z aromatycznymi grzybami i chrupigcymi warzywami.

Na jaka okazje?

To idealne danie na Swieta, imieniny czy spontaniczne
spotkania towarzyskie. Satatka sSwietnie sprawdzi sie jako
efektowna przystawka na eleganckim przyjeciu, ale réwnie
dobrze uzupeini codzienny obiad czy kolacje. Mozesz ja
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przygotowaé¢ dzien wczes$niej, co znacznie utatwi organizacje
wiekszych uroczystosci.

Czy wiesz, ze?

Polska jest najwiekszym producentem pieczarek w Europie! Te
popularne grzyby goszczg w kuchniach na catym Swiecie, a w
naszym kraju sg szczegOlnie cenione. Tradycyjne polskie
zapiekanki z pieczarkami to tylko jeden z wielu przyktaddw
wykorzystania tego wszechstronnego sktadnika.

Dla urozmaicenia

Chcesz wzbogaci¢ smak satatki? Posyp wierzch startym zdéttym
serem, ktdéry doda kremowo$ci i wyrazistosci. Mozesz réwniez
eksperymentowad z dodatkami — odrobina Swiezych ziét* czy gars¢
prazonych orzechdéw nada potrawie nowy, interesujacy wymiar.



