Satatka szwabska z mortadela

Satatka szwabska z mortadela -
klasyk, ktory zachwyca

Satatka szwabska z mortadelg to prawdziwa peretka wsréd dan,
ktére *acza prostote przygotowania z wyrazistym smakiem.
Soczysta mortadela pokrojona w delikatne paski spotyka sie tu
z chrupigcymi warzywami konserwowymi, tworzgc harmonijnag
kompozycje smakéw i tekstur.

Sekret tej satatki tkwi w doskonatym sosie, ktéry %taczy
kremowg musztarde z orzezwiajgcym sokiem z cytryny i
aromatyczng papryka Knorr. Catos$¢ dopetniajg Swieze akcenty
natki pietruszki i delikatnej cebuli dymki, ktére dodaja
lekko$ci i Swiezosci.

Dla kogo?

Satatka szwabska z mortadelg to propozycja dla wszystkich
mitosSnikdéw wyrazistych smakéw. Szczegolnie przypadnie do gustu
osobom cenigcym klasyczne potaczenia smakowe i tradycyjne
receptury. Jesli lubisz mortadele, ta satatka stanie sie Twoim
nowym ulubionym daniem!

Na jaka okazje?

Uniwersalnos¢ tej satatki sprawia, ze sprawdzi sie zarowno
jako sycacy lunch do pracy, jak i elegancka przystawka podczas
przyjecia. Mozesz ja przygotowa¢ na rodzinny obiad, piknik czy
kolacje z przyjaciéimi — zawsze zrobi wrazenie i zaspokoi
gtdd.


https://multicook.zgora.pl/blog/salatka-szwabska-z-mortadela/

Czy wiesz, ze?

Mortadela, gtdéwny sktadnik tej satatki, pochodzi z wtoskiej
Bolonii i jest uznawana za produkt regionalny. Ten wyjatkowy
wyréb z mielonego miesa wieprzowego i stoniny ma
charakterystyczny, delikatny smak, ktory idealnie komponuje
sie z pozostatymi sktadnikami satatki szwabskiej.

Dla urozmaicenia

Jesli lubisz pikantne doznania, mozesz *atwo zmodyfikowad ten
przepis, zamieniajac stodka papryke na ostrg. Taka zmiana nada
satatce zupetnie nowy charakter i sprawi, ze nawet osoby
znajgce ten klasyk odkryja go na nowo!



