
Sałatka szefa z szynką

Sałatka Szefa z Szynką – Klasyka w
Nowoczesnym Wydaniu
Odkryj świeżość i harmonię smaków w tej prostej, a zarazem
wyrafinowanej sałatce! Krucha sałata lodowa stanowi doskonałe
tło  dla  kolorowych  składników:  soczystych  pomidorów,
chrupiącego  ogórka  i  słodkiej  papryki.  Całość  dopełnia
delikatna  szynka  konserwowa  i  aromatyczny  żółty  ser,  a
aksamitny sos na bazie Majonezu Babuni Hellmann’s i Ketchupu
Hellmann’s  Łagodnego  nadaje  potrawie  niepowtarzalnego
charakteru.

Dla kogo?
Sałatka Szefa to propozycja dla zabieganych osób, które cenią
sobie  szybkie,  a  jednocześnie  pełnowartościowe  posiłki.
Sprawdzi się zarówno jako lekki obiad, jak i sycąca kolacja.
Jest idealna dla całej rodziny – dzieci pokochają jej kolorowy
wygląd,  a  dorośli  docenią  bogactwo  smaków  i  prostotę
przygotowania.

Na jaką okazję?
Ta wszechstronna sałatka będzie gwiazdą nieformalnych spotkań
z przyjaciółmi, doskonałym dodatkiem do grilla czy idealną
propozycją  na  szybki  lunch  w  pracy.  Podana  w  eleganckich
porcjach  może  również  uświetnić  rodzinny  obiad.  Lekko
schłodzona smakuje najlepiej, szczególnie w ciepłe dni.

Czy wiesz, że?
Wybór sera ma ogromne znaczenie dla finalnego smaku sałatki.
Możesz  eksperymentować  z  różnymi  gatunkami  –  od  łagodnej
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goudy, przez wyrazisty ementaler, po mniej znany, ale równie
pyszny radamer czy żółtą mozzarellę. Każdy rodzaj sera nada
sałatce inny charakter!

Dla urozmaicenia
Jeśli lubisz bardziej sycące dania, wzbogać sałatkę o kawałki
usmażonej piersi z kurczaka lub chrupiące plastry grillowanego
boczku. Możesz również dodać grzanki czosnkowe, oliwki czy
pestki  słonecznika  dla  dodatkowej  tekstury  i  smaku.
Eksperymentuj z sosem, dodając odrobinę musztardy lub soku z
cytryny!


