Satatka sledziowa z burakami

Satatka Sledziowa z burakami -
klasyk w nowej odstonie

Satatka Sledziowa z burakami to doskonate potgczenie stodkosci
pieczonych burakéw z wyrazistym smakiem Sledzi. Pieczenie
warzyw w folii aluminiowej pozwala zachowa¢ ich naturalny smak
i aromat, a takze wszystkie cenne skt*adniki odzywcze.
Delikatne potgczenie sktadnikéw z kremowym majonezem tworzy
harmonijng kompozycje, ktdora =zachwyci nawet wybredne
podniebienia.

Dla kogo?

Ta satatka to idealna propozycja dla mitosnikow tradycyjnych
smakéw w nowoczesnym wydaniu. Sprawdzi sie zardéwno u o0s0b
cenigcych klasyczne potrawy, jak i tych, ktérzy 1lubia
eksperymentowa¢ z nowymi potgczeniami smakowymi. Dzieki
prostemu przygotowaniu i dostepnym sktadnikom, kazdy moze
przyrzadzi¢ to danie w domowym zaciszu.

Na jaka okazje?

Satatka $ledziowa z burakami bedzie gwiazdg $Swigtecznego
stotu, ale sprawdzi sie rowniez jako elegancka przystawka na
rodzinnym obiedzie czy spotkaniu z przyjacidéimi. Jej
intensywny kolor i wyrazisty smak urozmaicg kazde przyjecie.
Mozesz jg przygotowal z wyprzedzeniem, co czyni jg idealng na
zabiegane dni.

Czy wiesz, ze?

Pieczenie burakow w folii aluminiowej pozwala zachowa¢ ich
naturalng stodycz i intensywny kolor. Moczenie $Sledzi w mleku
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pomaga ztagodzi¢ ich stony smak i nadaje im delikatniejszg
konsystencje. Dzieki temu satatka zyskuje bardziej
zréownowazony profil smakowy.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ satatke o jabtko pokrojone w kostke, ktére
doda Swiezo$ci i chrupkosci. Warto tez doda¢ odrobine chrzanu,
ktéry podkresli smak $Sledzi i burakdéw. Dla bardziej
wyrazistego smaku, dopraw satatke Swiezo zmielonym pieprzem i
sokiem z cytryny.



