
Sałatka  makaronowa  z
krewetkami koktajlowymi

Sałatka  makaronowa  z  krewetkami
koktajlowymi – morski przysmak w 30
minut
Marzysz o daniu, które przeniesie Cię na śródziemnomorskie
wybrzeże? Nasza sałatka makaronowa z krewetkami koktajlowymi
to prawdziwa uczta dla podniebienia! Soczyste krewetki, al
dente ugotowany makaron farfalle i kolorowe warzywa tworzą
harmonijną kompozycję smaków, którą dopełnia aromatyczny sos
sałatkowy Knorr.

Przygotowanie tej pyszności zajmie Ci zaledwie 30 minut, a
efekt zachwyci wszystkich przy stole. Sekret tkwi w idealnym
połączeniu składników – chrupiącej papryki w dwóch kolorach,
soczystych  pomidorków  cherry  i  delikatnych  krewetek,  które
razem  z  makaronem  tworzą  sycące  i  orzeźwiające  danie.  Po
schłodzeniu w lodówce smaki doskonale się przenikają, tworząc
kulinarną harmonię.

Dla kogo?
Sałatka przypadnie do gustu miłośnikom owoców morza, fanom
kuchni śródziemnomorskiej oraz wszystkim, którzy cenią sobie
proste  i  szybkie  dania  o  wyrazistym  smaku.  To  również
doskonała  propozycja  dla  osób  poszukujących  lekkiego,  ale
sycącego posiłku.

Na jaką okazję?
Sprawdzi się idealnie jako danie na letnie przyjęcie, lunch do
pracy czy lekka kolacja. Możesz ją przygotować z wyprzedzeniem
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i  podać  schłodzoną,  co  czyni  ją  doskonałym  wyborem  na
spotkania  towarzyskie  czy  rodzinne  obiady.

Czy wiesz, że?
W Morzu Bałtyckim również żyją krewetki, choć są znacznie
mniejsze  od  tych,  które  znajdziesz  w  sklepach  –  mierzą
zaledwie do 80 mm. Coraz częściej w naszym morzu można spotkać
także krewetkę atlantycką, która zadomowiła się w bałtyckich
wodach.

Dla urozmaicenia
Sałatkę  możesz  udekorować  świeżymi  listkami  rukoli,  które
dodadzą jej pikantnego charakteru. Dla bardziej wyrazistego
smaku dodaj odrobinę startego parmezanu lub kilka kropel soku
z cytryny tuż przed podaniem.


