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Sałatka  kolorowa  na  sposób
francuski – smak prosto z Prowansji
Nasza kolorowa sałatka francuska to prawdziwa uczta dla oczu i
podniebienia! Soczyste buraki, słodkie pomarańcze i wyrazisty
ser żółty tworzą harmonijną kompozycję smaków, którą dopełnia
klasyczny  Sos  sałatkowy  francuski  Knorr.  To  danie,  które
przeniesie Cię prosto na francuską riwierę bez wychodzenia z
domu.

Dla kogo?
Sałatka idealna dla miłośników lekkich, ale sycących posiłków.
Doskonała  propozycja  dla  osób  ceniących  sobie  zdrowe
odżywianie,  ale  nie  rezygnujących  z  wyrazistego  smaku.
Połączenie warzyw, owoców i sera sprawia, że jest to kompletny
posiłek, który zadowoli zarówno wegetarian, jak i wszystkich
poszukujących smacznej alternatywy dla ciężkich dań.

Na jaką okazję?
Sprawdzi  się  jako  elegancka  przystawka  podczas  rodzinnego
obiadu, lekki lunch w pracy czy kolacja w ciepły wieczór. To
również  doskonała  propozycja  na  przyjęcia  –  kolorowa
kompozycja z pewnością przyciągnie wzrok gości i stanie się
ozdobą stołu. Możesz ją przygotować z wyprzedzeniem, co czyni
ją idealną na spotkania towarzyskie.

Czy wiesz o tym?
Francuska  kuchnia  słynie  z  umiejętnego  łączenia  prostych
składników w wyjątkowe kompozycje. Sekret tej sałatki tkwi w
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równowadze między słodyczą buraków i pomarańczy a wyrazistym
charakterem sera i sosu Knorr. To właśnie ten balans smaków
jest esencją francuskiej sztuki kulinarnej!

Dla urozmaicenia
Możesz  wzbogacić  sałatkę  o  garść  orzechów  włoskich  lub
migdałów  dla  dodatkowej  chrupkości.  Świetnie  sprawdzi  się
również z dodatkiem rukoli lub roszponki zamiast tradycyjnej
sałaty.  Dla  bardziej  wyrazistego  smaku,  możesz  użyć  sera
pleśniowego zamiast żółtego.


