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Odkryj letni smak morza w połączeniu z chrupiącymi warzywami!
Nasza sałatka koktajlowa to prawdziwa uczta dla podniebienia –
soczyste krewetki, kolorowe papryki i świeży ogórek tworzą
harmonijną  kompozycję,  która  zachwyci  każdego  miłośnika
lekkich dań.

Dla kogo?
Idealna propozycja dla osób ceniących szybkie, a jednocześnie
wykwintne posiłki. Połączenie delikatnych krewetek z al dente
ugotowanym makaronem zadowoli zarówno smakoszy owoców morza,
jak i miłośników klasycznych sałatek. To doskonała opcja dla
całej rodziny – nawet najmłodsi będą zachwyceni kolorowymi
składnikami!

Na jaką okazję?
Ta  sałatka  sprawdzi  się  jako  elegancka  przystawka  na
przyjęciu, lekki lunch w upalne dni lub kolacja na tarasie.
Możesz  ją  przygotować  na  rodzinny  obiad,  spotkanie  z
przyjaciółmi czy romantyczną kolację we dwoje. Jej uniwersalny
charakter pozwala serwować ją zarówno na co dzień, jak i od
święta.

Czy wiesz, że?
Krewetki to nie tylko wyśmienity smak, ale również źródło
pełnowartościowego  białka  i  jodu.  Połączenie  kremowego
majonezu  z  orzeźwiającym  ketchupem  tworzy  klasyczny  sos
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koktajlowy, który od lat króluje w kuchni śródziemnomorskiej.
Dodatek  koperku  nadaje  całości  aromat,  który  przenosi  nas
prosto na słoneczne wybrzeże.

Dla urozmaicenia
Możesz  wzbogacić  sałatkę  o  kawałki  awokado,  które  dodadzą
kremowej konsystencji, lub zastąpić makaron komosą ryżową dla
bardziej dietetycznej wersji. Spróbuj dodać odrobinę chili dla
pikantnego akcentu lub garść rukoli dla świeżego, orzechowego
posmaku.


