Satatka karnawatowa

Satatka karnawatowa - kolorowa
uczta dla podniebienia

Satatka karnawatowa to prawdziwa eksplozja smakow i kolorow,
ktéra ozywi kazdy stdét podczas zimowych spotkan. Soczysta
kapusta, stodkie pomidorki, chrupigca rzodkiewka i kolorowa
papryka tworzg harmonijng kompozycje, ktorej dopetnieniem jest
ztocista kukurydza. Cato$¢ skropiona kremowym dressingiem z
majonezu, ketchupu 1 aromatycznego sosu Szefa Kuchni, a na
wierzchu chrupigce grzanki dodajagce tekstury.

Dla kogo?

Ta satatka sprawdzi sie doskonale zardéwno jako lekka przekaska
dla catej rodziny, jak i jako dodatek do dan gtdéwnych. Jest na
tyle uniwersalna, ze zadowoli podniebienia zardéwno mitosnikow
klasycznych smakdw, jak 1 tych poszukujacych nowych
kulinarnych doznan. Dzieci szczegélnie docenig stodkawg
kukurydze 1 chrupigce grzanki.

Na jaka okazje?

Jak sama nazwa wskazuje, satatka karnawatowa idealnie pasuje
do karnawatowych przyjeé¢ i spotkan towarzyskich. Sprawdzi sie
rowniez podczas rodzinnych obiaddéw, piknikdéw czy jako kolorowy
element na sSwigtecznym stole. Jest szybka w przygotowaniu, co
czyni jg doskonatym wyborem na spontaniczne spotkania.

Czy wiesz o tym?

Potgczenie majonezu z ketchupem, znane jako sos rézowy, to
klasyk polskiej kuchni, ktéry w tej satatce zyskuje nowy
wymiar dzieki dodatkowi sosu Szefa. Ta kompozycja nadaje
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potrawie wyjatkowy, kremowy charakter i %*aczy wszystkie
sktadniki w harmonijng catos¢.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ satatke o kostki sera zéttego, kawatki
gotowanego jajka lub grillowanego kurczaka, aby stata sie
petnowartosciowym daniem. Dla bardziej wyrazistego smaku dodaj
szczypte Swiezo zmielonego pieprzu lub kilka kropel soku z

cytryny.



