Satatka francuska z wedzonym
Xososiem

Satatka francuska 2z wedzonym
Xososiem

Delikatna satatka francuska z wedzonym %tososiem to prawdziwa
uczta dla podniebienia. Soczyste kawatki pomaranczy doskonale
komponujg sie z aromatycznym %*ososiem, tworzgc harmonijne
potgczenie smakdéw. Catos$¢ dopetnia lekko pikantna rukola i
wyraziste kapary, a wszystko to skropione sSwiezym sokiem z
cytryny. Sekret tej satatki tkwi w doskonatym Sosie satatkowym
francuskim Knorr, ktéry nadaje potrawie charakterystyczny,
wyrazisty smak.

Dla kogo?

Satatka francuska z wedzonym tososiem to idealna propozycja
dla mitos$nikéw lekkiej kuchni, ktdérzy cenig sobie wyraziste
smaki. Sprawdzi sie zarowno jako lekki obiad dla oséb
dbajacych o 1linie, jak i elegancka przystawka dla gosci
cenigcych kulinarne doznania. Bogactwo sktadnikdéw odzywczych
zawartych w tososiu i sSwiezych warzywach czyni ja doskonatym
wyborem dla os6b prowadzgcych zdrowy tryb zycia.

Na jaka okazje?

Ta wykwintna satatka Swietnie sprawdzi sie podczas rodzinnego
obiadu, romantycznej kolacji we dwoje czy eleganckiego
przyjecia. Jej S$wiezy, lekki charakter czyni jag idealnag
propozycjg na ciepte, letnie dni, gdy marzysz o czyms
orzezwiajgcym, a jednoczesnie sycgcym. To takze doskonaty
pomyst na szybki lunch w pracy.
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Czy wiesz, ze?

toso$ wedzony to nie tylko wysSmienity smak, ale réwniez zrédto
cennych kwasow omega-3, ktore korzystnie wptywajg na prace
serca i mézgu. Pomarancze dostarczajg witaminy C, a rukola
zawiera cenne przeciwutleniacze. Ta satatka to nie tylko uczta
dla podniebienia, ale réwniez bomba witaminowa!

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ satatke o awokado, ktore doda kremowej
konsystencji, lub grzanki =z bagietki dla przyjemnego
chrupania. Sprobuj tez dodac¢ gars¢ orzechdéw wtoskich T1ub
migdatow dla dodatkowego smaku i tekstury.



