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Satatka Coleslaw Z Kapusty
Pekinskiej - Klasyka w Nowej
Odstonie

Delikatna kapusta pekinfiska, chrupigca marchewka i aromatyczna
cebula tworzg idealng baze dla tej odswiezajgcej satatki
coleslaw. Sekret jej wyjatkowego smaku tkwi w kremowym
potagczeniu Majonezu Babuni Hellmann’s z sosem satatkowym
Knorr, odrobing chrzanu i sokiem z cytryny. To klasyczny
dodatek, ktdéry w zaledwie 15 minut wyczaruje na Twoim stole
prawdziwg uczte dla podniebienia!

Dla kogo?

Satatka coleslaw z kapusty pekinskiej to propozycja dla
kazdego — zardéwno dla doswiadczonych kucharzy, jak i o0s6b
stawiajgcych pierwsze kroki w kuchni. Drobno poszatkowane
warzywa potgczone z kremowym sosem tworzg kompozycje, ktora
zachwyci nawet najbardziej wymagajacych smakoszy. Dzieki
prostocie przygotowania, to idealny wybdér dla zabieganych,
ktéorzy cenig sobie szybkie, ale petnowartos$ciowe positki.

Na jaka okazje?

Ta wszechstronna satatka sprawdzi sie doskonale jako codzienny
dodatek do obiadu, ale rdéwniez uswietni bardziej wyjatkowe
positki. Podana do dan z grilla, warzywnych kotletdow czy
makaronowych zapiekanek stworzy harmonijne potgczenie smakdw.
Coleslaw z kapusty pekinskiej to takze Swietny towarzysz
domowych burgeréw czy kanapek — dodaje im $wiezoSci i
charakteru.
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Czy wiesz, ze?

Kapusta pekinska, gtdéwny sktadnik tej satatki, uprawiana jest
w Chinach juz od V wieku! Jej charakterystyczny wydtuzony
ksztatt i delikatny smak sprawiajg, ze doskonale sprawdza sie
zarbwno w potrawach na zimno, jak i na ciepto. W
przeciwienstwie do tradycyjnej kapusty biatej, pekinska ma
tagodniejszy smak 1 delikatniejszg strukture, co czyni ja
idealng baza dla orzezwiajgcej satatki coleslaw.

Dla urozmaicenia

Podstawowy przepis na coleslaw mozesz tatwo modyfikowac wedtug
wtasnych upodoban. Sprébuj doda¢ wiecej chrzanu dla
pikantnosci, paste sezamowg dla orientalnego akcentu 1lub
rodzynki dla stodkiej nuty. Mitos$nicy wyrazistych smakéw
docenig dodatek papryczek jalapeno lub imbiru. Satatka zachowa
Swiezos¢ przez kilka dni w loddéwce, choc¢ prawdopodobnie
zniknie znacznie szybciej!



