
Sałatka à la kebab

Sałatka  à  la  kebab  –  orientalna
uczta w domowym wydaniu
Sałatka à la kebab to doskonała alternatywa dla tradycyjnego
kebaba  –  równie  smaczna,  ale  lżejsza  i  szybsza  w
przygotowaniu.  Soczyste  kawałki  kurczaka  zamarynowane  w
aromatycznej mieszance Fix Knorr, chrupiące warzywa i kremowy
sos  czosnkowy  tworzą  harmonijne  połączenie  smaków,  które
przeniesie Cię w kulinarną podróż na Bliski Wschód.

Dla kogo?
Sałatka à la kebab to propozycja dla miłośników orientalnych
smaków, którzy cenią sobie szybkie i proste dania. Sprawdzi
się zarówno jako pełnowartościowy posiłek dla całej rodziny,
jak i jako propozycja dla osób dbających o linię, które nie
chcą rezygnować z wyrazistych smaków.

Na jaką okazję?
Ta orientalna sałatka będzie idealna na szybki obiad w ciągu
tygodnia lub lekką kolację. Możesz ją również przygotować na
nieformalne  spotkanie  z  przyjaciółmi  –  podana  w  plackach
tortilla  zwiniętych  w  rulony  zachwyci  wszystkich  gości  i
stanie się gwiazdą stołu.

Czy wiesz, że…
Sekret  udanej  sałatki  à  la  kebab  tkwi  w  odpowiednim
przygotowaniu mięsa. Kurczak smażony w szczelnie zamkniętym
woreczku pozostaje niezwykle soczysty i delikatny, a marynata
z  Fixem  Knorr  nadaje  mu  charakterystycznego,  orientalnego
aromatu, który jest wizytówką prawdziwego kebaba.

https://multicook.zgora.pl/blog/salatka-a-la-kebab-1/


Dla urozmaicenia
Możesz eksperymentować z dodatkami do sałatki – spróbuj dodać
kukurydzę, pomidory koktajlowe lub świeżą miętę. Sos możesz
wzbogacić odrobiną ostrego chili lub słodkiej papryki, aby
nadać mu dodatkowego charakteru. Sałatkę podawaj w tortilli,
picie lub po prostu jako samodzielne danie.


