Satatka a la kebab

Satatka a la kebab - orientalna
uczta w domowym wydaniu

Satatka a la kebab to doskonata alternatywa dla tradycyjnego
kebaba - rdéwnie smaczna, ale 1lzejsza 1 szybsza w
przygotowaniu. Soczyste kawatki kurczaka zamarynowane w
aromatycznej mieszance Fix Knorr, chrupigce warzywa i kremowy
sos czosnkowy tworzg harmonijne potgczenie smakow, Kktére
przeniesie Cie w kulinarng podréz na Bliski Wschdd.

Dla kogo?

Satatka a la kebab to propozycja dla mito$nikéw orientalnych
smakéw, ktdorzy cenig sobie szybkie i proste dania. Sprawdzi
sie zardéwno jako petnowartosciowy positek dla catej rodziny,
jak i jako propozycja dla os6b dbajgcych o linie, ktore nie
chca rezygnowa¢ z wyrazistych smakow.

Na jaka okazje?

Ta orientalna satatka bedzie idealna na szybki obiad w ciagu
tygodnia lub lekkg kolacje. Mozesz ja réwniez przygotowad na
nieformalne spotkanie z przyjacidéimi — podana w plackach
tortilla zwinietych w rulony zachwyci wszystkich gosci i
stanie sie gwiazdg stotu.

Czy wiesz, ze..

Sekret udanej satatki a la kebab tkwi w odpowiednim
przygotowaniu miesa. Kurczak smazony w szczelnie zamknietym
woreczku pozostaje niezwykle soczysty i delikatny, a marynata
z Fixem Knorr nadaje mu charakterystycznego, orientalnego
aromatu, ktéory jest wizytdéwka prawdziwego kebaba.


https://multicook.zgora.pl/blog/salatka-a-la-kebab-1/

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z dodatkami do satatki — sprébuj dodad
kukurydze, pomidory koktajlowe lub Swiezg miete. Sos mozesz
wzbogaci¢ odrobing ostrego chili lub stodkiej papryki, aby
nada¢ mu dodatkowego charakteru. Satatke podawaj w tortilli,
picie lub po prostu jako samodzielne danie.



