
Salami po meksykańsku

Salami  po  meksykańsku  –  szybki
obiad z charakterem
Marzysz o aromatycznym daniu, które przeniesie Cię w klimaty
meksykańskiej  kuchni?  Nasze  salami  po  meksykańsku  to
propozycja,  która  łączy  w  sobie  prostotę  przygotowania  z
intensywnym smakiem. Wystarczy kilka podstawowych składników,
by  wyczarować  posiłek,  który  zadowoli  nawet  najbardziej
wymagające podniebienia.

Dla kogo?
Danie idealne dla zabieganych osób, które cenią sobie szybkie,
ale pełnowartościowe posiłki. Połączenie aromatycznego salami,
szynki  i  cebuli  z  pikantną  przyprawą  Fix  Kurczak  po
meksykańsku Knorr tworzy sycącą kompozycję, która doskonale
sprawdzi się jako obiad dla całej rodziny.

Na jaką okazję?
To doskonały wybór na codzienny obiad, gdy brakuje czasu na
długie  gotowanie.  Sprawdzi  się  również  jako  niebanalna
propozycja na nieformalne spotkanie z przyjaciółmi. Podane z
makaronem stanowi kompletny posiłek, który można przygotować w
zaledwie 15 minut.

Czy wiesz, że?
Kuchnia  meksykańska  słynie  z  intensywnych  smaków  i
aromatycznych  przypraw.  Nasz  przepis  to  uproszczona  wersja
tradycyjnych dań, która zachowuje charakterystyczny, pikantny
profil  smakowy.  Fix  Kurczak  po  meksykańsku  Knorr  zawiera
starannie dobrane przyprawy, które nadają potrawie autentyczny
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charakter.

Dla urozmaicenia
Możesz  wzbogacić  danie  o  kolorową  paprykę,  kukurydzę  lub
fasolę, by nadać mu jeszcze bardziej meksykański charakter.
Dla  miłośników  ostrych  smaków  polecamy  dodanie  świeżej
papryczki  jalapeno  lub  kilku  kropel  sosu  tabasco.  Danie
świetnie komponuje się również z ryżem zamiast makaronu.


