Sakiewkli ze schabu z grzybami

Sakiewkli ze schabu z grzybami -
lesny aromat na talerzu

Delikatne plastry schabu wypeinione aromatycznym farszem
grzybowym, zwigzane eleganckimi paskami pora — to prawdziwa
uczta dla podniebienia! Nasze sakiewki ze schabu to potgczenie
soczystego miesa z intensywnym smakiem les$nych grzybdw,
wzbogaconym o nute sSwiezych zidét. Kazdy kes to harmonia
smakéw, ktéra przeniesie (Cie wprost do jesiennego lasu.

Dla kogo?

Sakiewki ze schabu z grzybami to doskonata propozycja dla
mitosnikdéw klasycznej kuchni polskiej w eleganckim wydaniu.
Sprawdzg sie zardéwno na rodzinnym obiedzie, jak i podczas
przyjecia dla przyjaciét. To danie, ktdére zachwyci nawet
wybrednych smakoszy cenigcych tradycyjne smaki w nowoczesnej
odstonie.

Na jaka okazje?

To wyjgtkowe danie idealnie sprawdzi sie podczas Swigtecznego
obiadu, rodzinnej uroczysto$ci czy eleganckiej kolacji.
Sakiewki ze schabu z grzybami mogag by¢ gwiazdg niedzielnego
stotu lub gtdéwnym daniem podczas waznych celebracji. Ich
efektowny wyglad i wysmienity smak sprawig, ze gos$cie poczuja
sie wyjagtkowo.

Czy wiesz, ze?

Potgczenie schabu z grzybami to klasyka polskiej kuchni.
Podgrzybki nadajg potrawie wyjatkowego, lesnego aromatu,
ktérego nie zastgpi zaden inny sktadnik. Kostka rosotowa Knorr
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doskonale wydobywa i wzmacnia naturalne smaki grzybdéw, tworzac
harmonijne potgczenie z delikatnym miesem.

Dla urozmaicenia

Sakiewki ze schabu mozesz poda¢ z réznymi dodatkami - od
klasycznych ziemniaczanych td6deczek, przez kasze gryczana, po
kopytka. Swietnie komponujg sie z kiszong kapusta na ciepto
lub lekka suréwka z selera i orzechdéw wtoskich. Dla bardziej
wyrazistego smaku mozesz doda¢ do farszu odrobine suszonego
rozmarynu lub kilka kropel sosu sojowego.



