Rurki w sosie pileczarkowym z
suszonyml pomidorami

Rurki w soslie pileczarkowym z
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0dkryj smak wtoskiej kuchni w swoim domu dzieki pysznym rurkom
w kremowym sosie pieczarkowym 2z aromatycznymi suszonymi
pomidorami. To danie, ktdre zachwyca prostotg przygotowania i
bogactwem smakéw. Makaron penne, ugotowany al dente, doskonale
komponuje sie z delikatnym sosem, w ktérym gtdéwng role
odgrywajg soczyste pieczarki 1 intensywne w smaku suszone
pomidory.

Sekret tego przepisu tkwi w wykorzystaniu oleju z zalewy po
pomidorach, ktdéry nadaje potrawie gteboki, Srédziemnomorski
charakter. Dodatek s$mietanki sprawia, ze sos nabiera
aksamitnej konsystencji, otulajgc kazdy kawatek makaronu.
Catos¢ dopetnia Swieza natka pietruszki, dodajgca daniu
Swiezosci i koloru.

Dla kogo?

Rurki w sosie pieczarkowym to idealna propozycja dla
mitosnikéw makarondéw i wtoskich smakéw. Sprawdzi sie zardéwno
na rodzinny obiad, jak i na kolacje w gronie przyjaciét.
Dzieci i dorosli z pewno$cig docenig kremowy sos i ciekawe
potgczenie sktadnikoOw.

Na jaka okazje?

To doskonaty wybdr na szybki, codzienny positek, gdy brakuje
czasu na dtugie gotowanie. W zaledwie 30 minut mozesz
wyczarowa¢ petlnowartosciowy obiad, ktéry zaspokoi gtdéd i
zachwyci podniebienia domownikow.


https://multicook.zgora.pl/blog/rurki-w-sosie-pieczarkowym-z-suszonymi-pomidorami-video/
https://multicook.zgora.pl/blog/rurki-w-sosie-pieczarkowym-z-suszonymi-pomidorami-video/
https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/sosy

Czy wiesz, ze?

Penne to jeden z najpopularniejszych ksztattéw makaronu w
kuchni wtoskiej. Jego nazwa pochodzi od wtoskiego stowa
»penna” oznaczajgcego pidro. Charakterystyczne rurki ze
Scietymi ukosnie koncami doskonale zatrzymujg sos, dzieki
czemu kazdy kes jest peten smaku.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ danie o kawatki grillowanego kurczaka lub
doda¢ gars¢ Swiezego szpinaku. Dla mitosnikdow ostrzejszych
smakow Swietnie sprawdzi sie dodatek ptatkéw chili lub Swiezo
zmielonego czarnego pieprzu.



