Rurki w sosie pileczarkowym z
kurczakiem, boczkiem 1
wedzonym serem

Rurki w soslie pileczarkowym -
klasyka w nowej odstonie

Rurki w sosie pieczarkowym z kurczakiem, boczkiem i wedzonym
serem to prawdziwa uczta dla podniebienia! Ten kremowy makaron
tgczy w sobie delikatnos¢ drobiu, wyrazisty smak boczku i
aromatyczne pieczarki, tworzgc harmonijng kompozycje smakow.
Sekret dania tkwi w idealnie przygotowanym sosie S$mietanowym,
ktéry otula kazdy kawatek makaronu, miesa i grzybow.

Dla kogo?

Danie idealne dla ca*ej rodziny — dzieci pokochajg kremowy sos
i miekki makaron, a dorosli docenig gtebie smaku wedzonych
dodatkow. To propozycja dla zabieganych os6b, ktore cenia
sobie szybkie, ale petnowartosciowe positki. Przygotowanie
zajmuje zaledwie kilkanascie minut, a efekt zachwyci nawet
wybrednych smakoszy.

Na jaka okazje?

Rurki w sosie pieczarkowym sprawdzg sie zaréwno na codzienny
obiad, jak i na nieformalng kolacje z przyjaciéimi. To takze
Swietna propozycja na szybki positek w chtodniejsze dni, gdy
potrzebujemy czego$ rozgrzewajgcego i sycgcego. Danie
prezentuje sie elegancko, szczegdlnie gdy podamy je posypane
Swiezymi ziokami.


https://multicook.zgora.pl/blog/rurki-w-sosie-pieczarkowym-z-kurczakiem-boczkiem-i-wedzonym-serem/
https://multicook.zgora.pl/blog/rurki-w-sosie-pieczarkowym-z-kurczakiem-boczkiem-i-wedzonym-serem/
https://multicook.zgora.pl/blog/rurki-w-sosie-pieczarkowym-z-kurczakiem-boczkiem-i-wedzonym-serem/

Czy wiesz, ze..

Makaron typu rurki (penne) doskonale zatrzymuje w swoim
wnetrzu aromatyczny sos, dzieki czemu kazdy kes jest peien
smaku. Dodatek wedzonego sera nadaje potrawie
charakterystyczny aromat, ktéry harmonijnie tgczy sie z lesnym
zapachem pieczarek. Natka pietruszki dodana na koncu nie tylko
wzbogaca smak, ale takze dostarcza cennych witamin.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z rdéznymi rodzajami grzybdéw — borowiki lub
mieszanka grzybdéw lesnych nadadzg potrawie gtebszy, bardziej
wyrazisty smak. Mozesz réwniez zastgpi¢ rurki Swiderkami Tlub
kolankami. Dla bardziej wyrazistego smaku, wyprébuj rdézne
rodzaje wedzonego sera — oscypek nada potrawie gdérskiego
charakteru, a wedzony zétty ser zapewni klasyczny, domowy
smak.



