Rozmarynowy gulasz z kurkami

Rozmarynowy gulasz z kurkami -
klasyka w nowej odstonie

Rozmarynowy gulasz z kurkami to prawdziwa wuczta dla
podniebienia. Soczysta wotowina, najpierw delikatnie namoczona
w mleku dla uzyskania wyjatkowej kruchosci, *aczy sie z
aromatycznymi kurkami w harmonijnej kompozycji smakow. Cebula
podsmazona na ztocisty kolor nadaje potrawie gtebi, a dodatek
bulionu wotowego Knorr wzbogaca smak catosci. Kurki
przygotowane osobno na masle zachowujg swojg lesng nute, ktdéra
idealnie komponuje sie z wotowing.

Dla kogo?

Gulasz z kurkami to doskonata propozycja dla mito$nikdw
tradycyjnej kuchni poszukujgacych nowych doznah smakowych.
Sprawdzi sie zardwno na rodzinnym obiedzie, jak i podczas
spotkania z przyjacidoimi. Potgczenie delikatnej wotowiny z
aromatycznymi kurkami zadowoli nawet najbardziej wymagajagcych
smakoszy.

Na jaka okazje?

Ten rozgrzewajgcy gulasz idealnie sprawdzi sie podczas
chtodniejszych dni, kiedy potrzebujemy czegos$S sycgcego i
rozgrzewajgcego. To rowniez Swietna propozycja na niedzielny
obiad, gdy mamy wiecej czasu na przygotowanie wyjatkowego
dania, ktdére zgromadzi catg rodzine przy stole.

Czy wiesz, ze?

Moczenie wotowiny w mleku to stary kulinarny trik, ktéry nie
tylko zmiekcza mieso, ale réwniez neutralizuje jego intensywny
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smak. Dzieki temu zabiegowi gulasz zyskuje delikatniejszy
charakter, a mieso staje sie niezwykle kruche i soczyste.

Dla urozmaicenia

Gulasz mozna poda¢ nie tylko z klasycznymi ziemniakami i
sataty. Swietnie komponuje sie réwniez z kasza gryczang, puree
z selera czy domowymi kopytkami. Dla bardziej wyrazistego
smaku mozna doda¢ odrobine suszonego tymianku lub kilka kropel
Sosu worcestershire.



