Rosyjska satatka jarzynowa

Rosyjska satatka jarzynowa - klasyk
w nowoczesnym wydaniu

Rosyjska satatka jarzynowa to prawdziwa symfonia smakéw,
tgczaca delikatnos¢ gotowanych warzyw z soczystoscig jabtek i
charakterystycznym akcentem s*odko-kwasnych ogérkow
konserwowych. Sekret tej potrawy tkwi w kremowym sosie na
bazie majonezu i jogurtu, wzbogaconym ziotowymi nutami dzieki
przyprawie Knorr. Kazdy kes to harmonia tekstur i smakéw — od
miekkosci ziemniakéw po chrupkos¢ Swiezego szczypiorku.

Dla kogo?

Satatka jarzynowa sprawdzi sie zaréwno jako samodzielna
przekaska, jak i dodatek do dan gtdéwnych. Jest idealna dla
0sOb cenigcych klasyczne smaki w nowoczesnym wydaniu. Jej
uniwersalny charakter sprawia, ze zadowoli zardéwno mitosnikdw
tradycyjnej Kkuchni, jak 1 osoby poszukujgce lekkich,
warzywnych propozycji na co dzien.

Na jaka okazje?

Ta kolorowa kompozycja bedzie ozdobg kazdego stotu - od
niedzielnego obiadu po eleganckie przyjecie. Doskonale
komponuje sie z miesami podawanymi na zimno, serami, potrawami
z grilla oraz chrupkim pieczywem. To takze Swietna propozycja
na rodzinne spotkania czy pikniki, gdzie mozna jag przygotowac
Z wyprzedzeniem.

Czy wiesz, ze..

Wywar powstaty z gotowania ziemniakoéw i marchewki z dodatkiem
ziela angielskiego i liscia laurowego stanowi doskonata baze
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do zupy. Dzieki temu przygotowujagc satatke, zyskujesz
jednoczes$nie podstawe do kolejnej potrawy — to prawdziwie
ekonomiczne rozwigzanie!

Dla urozmaicenia

Podstawowy przepis mozesz wzbogacié¢ wedtug wtasnych upodoban.
Sprébuj doda¢ gotowane jajka pokrojone w kostke, kapary dla
wyrazistego akcentu lub kostki z6ttego sera dla kremowej gtebi
smaku. Pamietaj, by gotowa satatke odstawi¢ na 15 minut do
lodowki — dzieki temu smaki doskonale sie przenikng, a catos¢
zyska na intensywnosci.
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