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Odkryj  nową  odsłonę  klasycznych  greckich  szaszłyków!  Nasze
roślinne  souvlaki  to  prawdziwa  eksplozja  śródziemnomorskich
smaków, która zachwyci podniebienie każdego smakosza. Soczyste
kawałki Chickened Out Chunks The Vegetarian Butcher nadziane
na patyki i otulone aromatyczną marynatą z czosnku, tymianku i
soku jabłkowego, a następnie grillowane do złocistej perfekcji
i glazurowane domowym sosem paprykowym BBQ.

Dla kogo?
Roślinne  souvlaki  to  idealna  propozycja  dla  wegan  i
wegetarian, ale również dla wszystkich, którzy chcą ograniczyć
spożycie mięsa bez rezygnacji z pełni smaku. To danie, które
zachwyci nawet najbardziej zagorzałych miłośników tradycyjnej
kuchni  –  nikt  nie  zauważy  braku  mięsa  dzięki  doskonałej
alternatywie od The Vegetarian Butcher!

Na jaką okazję?
Te  aromatyczne  szaszłyki  sprawdzą  się  idealnie  podczas
letniego grillowania w ogrodzie z przyjaciółmi i rodziną. To
również świetny pomysł na weekendowy obiad, który przeniesie
Was  wprost  na  greckie  wakacje  bez  wychodzenia  z  domu.
Wystarczy rozpalić grilla, przygotować marynatę i cieszyć się
wspólnym biesiadowaniem pod gołym niebem.
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Czy wiesz o tym?
Souvlaki  to  tradycyjne  greckie  szaszłyki,  które  od  wieków
cieszą  się  popularnością  w  basenie  Morza  Śródziemnego.
Klasyczna  wersja  zawiera  mięso,  najczęściej  kurczaka  lub
wieprzowinę, ale nasza roślinna alternatywa doskonale oddaje
charakter oryginału. Sekret tkwi w odpowiedniej marynacie i
domowym sosie paprykowym BBQ, który nadaje potrawie głębię
smaku i lekko karmelizuje się na grillu.

Dla urozmaicenia
Eksperymentuj  z  dodatkami  do  souvlaki!  Możesz  podać  je  z
grecką sałatką, pitą i tzatzikami, lub stworzyć fusion kuchni
śródziemnomorskiej z azjatycką, dodając sos teriyaki zamiast
BBQ.  Warto  też  wypróbować  różne  warzywa  na  szaszłykach  –
cukinię, bakłażana czy pieczarki, które świetnie komponują się
z roślinnym „kurczakiem” i sosem paprykowym.
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