Rolady zawijane ze schabu z
grzybami

Rolady zawijane ze schabu =z
grzybami — klasyk w nowej odstonie

Aromatyczne rolady ze schabu z grzybami to prawdziwa uczta dla
podniebienia. Ten tradycyjny przepis *aczy delikatne mieso z
intensywnym smakiem suszonych grzybdéw, tworzgc danie, ktére
zachwyci nawet najbardziej wymagajgcych smakoszy. Soczyste
zrazy, otulone aksamitnym sosem, rozptywajg sie w ustach,
uwalniajgc bogactwo smakoéw.

Dla kogo?

Rolady zawijane ze schabu to doskonata propozycja dla
mitosnikéw tradycyjnej kuchni polskiej, ktdérzy cenig sobie
klasyczne smaki w nowoczesnym wydaniu. To danie zadowoli
zaréwno rodzine na niedzielny obiad, jak i go$ci podczas
uroczystej kolacji. Potgczenie delikatnego schabu =z
intensywnym aromatem grzybéw i wedzonego boczku tworzy
harmonijng kompozycje, ktora przypadnie do gustu kazdemu.

Na jaka okazje?

Rolady Swietnie sprawdza sie jako gtdéwne danie na rodzinny
obiad, sSwigteczny stét* czy przyjecie okolicznosSciowe. To
réwniez doskonaty pomyst na niedzielny positek, Kktory
zgromadzi wszystkich domownikéw przy stole. Podane z
puszystymi ziemniakami i buraczkami beda prawdziwym hitem
kazdego spotkania.
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Czy wiesz, ze?

Tradycja przygotowywania rolad ma dtuga historie w polskiej
kuchni. Dawniej byty one symbolem dostatku i goscity gtdwnie
na stotach podczas waznych uroczystosci. Suszone grzyby,
bedace kluczowym sktadnikiem tego przepisu, od wiekdéw stanowiag
skarb polskich laséw i sg cenione za sw0j intensywny aromat i
smak.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z farszem, dodajgc do niego roézne
rodzaje grzybdow, np. podgrzybki czy prawdziwki. Ciekawa
alternatywg bedzie takze zastgpienie boczku wedzong szynka lub
dodanie odrobiny sera zdét*tego. Sos mozesz wzbogacic¢ *yzka
czerwonego wina, ktdére nada mu gtebi i szlachetnosci.
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