Roladki ze szpinakiem 1
mozarella

Roladki ze szpinakiem 1 mozarella -
kulinarna symfonia smakow

Soczyste roladki z delikatnego miesa, wypeinione kremowa
mozzarellg i Swiezym szpinakiem to prawdziwa uczta dla
podniebienia. Po*aczenie chrupigcej, zarumienionej powierzchni
z aksamitnym, rozpitywajgcym sie we wnetrzu serem tworzy
harmonijng kompozycje smakéw i tekstur.

Dla kogo?

Danie idealne dla mito$nikéw wtoskich inspiracji kulinarnych
oraz os6b cenigcych sobie potaczenie miesa z serem. Roladki
zasmakujg zarowno dorostym, jak i dzieciom, ktdére zwykle
niechetnie siegajg po szpinak. W tej formie zielone liscie
stajg sie smakowitym dodatkiem, ktdorego obecnos¢ umyka uwadze
najmtodszych.

Na jaka okazje?

Roladki sprawdzg sie doskonale jako gtdéwne danie rodzinnego
obiadu, ale rowniez na nieformalnym przyjeciu. Ich elegancki
wyglad i wyrazisty smak sprawig, ze gosScie poczuja sie
wyjgtkowo. To takze Swietny pomyst na romantyczng kolacje we
dwoje, gdy chcesz zaskoczy¢ bliska osobe kulinarnym kunsztem.

Czy wiesz, ze?

Szpinak to prawdziwa skarbnica zelaza i witamin, a w
potgczeniu z biatkiem z miesa 1 wapniem z mozzarelli tworzy
zbilansowany positek. Marynata do kurczaka Knorr nadaje
roladkom charakterystycznego aromatu i podkresla smak miesa,
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jednoczesnie zapewniajac idealng soczystosc.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z dodatkami do nadzienia — suszone
pomidory, oliwki czy prazone orzeszki pinii dodadzg roladkom
Srodziemnomorskiego charakteru. Podawaj z puree ziemniaczanym
lub risotto dla peini kulinarnych doznan.



