Roladki z szynki w galarecie

Roladki z szynki w galarecie -
elegancka przekaska na kazda okazje

Delikatne roladki z szynki wypetnione kremowg pastg z tunczyka
i og6rkéw, otulone przejrzysta galareta to propozycja, ktéra
zachwyci kazdego mitos$nika wytrawnych przekasek. Ta klasyczna
przystawka *aczy w sobie lekko$¢ i wyrazisty smak, idealnie
komponujgc sie na elegancko zastawionym stole.

Dla kogo?

Roladki z szynki w galarecie to doskonata propozycja dla oséb
cenigcych sobie tradycyjne smaki w nowoczesnym wydaniu.
Sprawdzg sie zardwno jako przekgska dla dorostych, jak i dla
dzieci, ktére lubig kolorowe i atrakcyjnie podane dania. To
takze sSwietna opcja dla zabieganych, poniewaz mozna je
przygotowa¢ z wyprzedzeniem.

Na jaka okazje?

Ta efektowna przystawka bedzie gwiazdg kazdego przyjecia
rodzinnego, spotkania ze znajomymi czy S$wigtecznego stotu.
Roladki sSwietnie sprawdzg sie na komunii, chrzcinach czy
urodzinach. Ich elegancki wyglad i wysmienity smak zachwyca
gosci podczas kazdej uroczystosci.

Czy wiesz o tym?

Galaretka wzbogacona Rosotem szlachetnym drobiowo-wotowym
Knorr nadaje roladkom gtebokiego, wyrazistego smaku. Zelatyna
najlepiej rozpuszcza sie w cieptym, ale nie gorgacym ptynie —
zbyt wysoka temperatura moze ostabi¢ jej wtasciwosci zelujagce.


https://multicook.zgora.pl/blog/roladki-z-szynki-w-galarecie/

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z nadzieniem dodajgc posiekane oliwki,
kapary lub Swieze ziota. Zamiast tunczyka sprawdzi sie réwniez
Yoso$ wedzony lub pasta z sera plesniowego. Roladki mozna
takze udekorowa¢ swiezymi listkami bazylii lub koperku dla
dodatkowego aromatu i koloru.



