Roladki z kurczaka z kurkami

Roladkli z kurczaka z kurkami -
lesny przysmak na Twoim talerzu

Soczyste roladki z kurczaka z aromatycznymi kurkami to
prawdziwa uczta dla podniebienia! Delikatne mieso drobiowe w
potaczeniu z les$nymi grzybami tworzy harmonijne potaczenie
smakéw, ktore zachwyci nawet wybrednych smakoszy. Chrupigca
panierka skrywa wewngtrz kremowy ser i soczyste kurki, tworzac
idealny kontrast tekstur.

Dla kogo?

Danie idealne dla mitosnikéw klasycznej kuchni polskiej z nuta
elegancji. Roladki z kurczaka z kurkami sprawdzg sie zaréwno
na rodzinnym obiedzie, jak i podczas spotkania z przyjacidimi.
To propozycja dla oséb cenigcych tradycyjne smaki w
nowoczesnym wydaniu, ktdore pragng zaskoczyc¢ bliskich
wyjatkowym daniem.

Na jaka okazje?

Roladki Swietnie sprawdzg sie na niedzielny obiad, uroczysta
kolacje czy przyjecie w gronie najblizszych. To eleganckie
danie, ktdére z powodzeniem =zastgpi tradycyjnego kotleta
schabowego na Swigtecznym stole. Podane z frytkami i kolorowg
satatkg stanowig kompletny positek, ktdéry zachwyci gosci swoim
wygladem i smakiem.

Czy wiesz o tym?

Kurki, zwane tez 1lisdéwkami, to jedne z najsmaczniejszych
grzybow lesnych. Majg charakterystyczny, lekko pieprzny smak i
piekny ztocisty kolor. Sg bogate w witaminy i mineraty, a ich
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aromat doskonale komponuje sie z delikatnym miesem drobiowym.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z nadzieniem, dodajac do kurek suszone
pomidory, szpinak lub rézne rodzaje serdow. Zamiast frytek
sprobuj poda¢ roladki z puree ziemniaczanym z dodatkiem
chrzanu lub pieczonymi ziemniakami z rozmarynem. Do dania
Swietnie pasuje réwniez lekka surdéwka z rukoli z pomidorkami
koktajlowymi.



