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Soczyste roladki schabowe to prawdziwa uczta dla podniebienia!
Delikatnie rozbity schab, wypetniony aromatycznym farszem z
miesa mielonego, sera i stodko-kwasnej zurawiny, tworzy
harmonijne potaczenie smakéw, ktdre zachwyci nawet najbardziej
wymagajacych smakoszy. Ztocista, lekko chrupigca skdrka skrywa
wewngtrz soczyste mieso, ktdére dzieki pieczeniu w piekarniku
zachowuje wszystkie wartosciowe soki i aromaty.

Dla kogo?

Roladki schabowe z miesem mielonym to doskonata propozycja dla
0sbéb, ktdére cenig sobie tradycyjne smaki w nowym wydaniu. To
alternatywa dla klasycznych, panierowanych kotletéw — 1lzejsza,
ale réwnie sycgca. Danie przypadnie do gustu zardwno
mitosnikom wieprzowiny, jak i osobom poszukujgcym urozmaicenia
w codziennym menu.

Na jaka okazje?

Idealnie sprawdzg sie jako gtowne danie niedzielnego obiadu po
tradycyjnym rosole. Dzieki wyjatkowym nutom smakowym zurawiny,
roladki nabierajg Swigtecznego charakteru i z powodzeniem moga
zagosci¢ na stole podczas rodzinnych uroczystosci. To
eleganckie danie, ktdére zrobi wrazenie na gosciach, a
jednoczesnie jest proste w przygotowaniu.
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Czy wiesz, ze?

Wstepne obsmazenie roladek to kluczowy etap przygotowania. Ten
proces nie tylko nadaje miesu apetyczny, ztocisty kolor, ale
przede wszystkim zamyka w nim soki, dzieki czemu po upieczeniu
roladki pozostajg idealnie soczyste. To sekret udanego dania,
ktérego nie warto pomijac!

Dla urozmaicenia

Roladki schabowe wspaniale komponujg sie z rdéznorodnymi
dodatkami. Mozesz poda¢ je z klasycznymi ziemniakami z mastem
i koperkiem, domowymi frytkami Tlub kasza gryczang.
Dopetnieniem dania bedzie lekka suréwka z mtodej kapusty lub
buraczki, ktére dodadza potrawie sSwiezosci i koloru.



