Roladki schabowe wielkanocne

Roladki schabowe wielkanocne -
tradycja w nowoczesnym wydaniu

Soczyste roladki schabowe z jajkiem to doskonata propozycja na
wielkanocny stét. Potgczenie delikatnego miesa, aromatycznej
marynaty z przyprawg do gyros Knorr i ukrytego w Srodku jajka
tworzy danie, ktdre zachwyci kazdego domownika.

Dla kogo?

Roladki schabowe wielkanocne to danie idealne dla catej
rodziny. Dzieci pokochaja odkrywanie niespodzianki w Srodku
miesa, a dorosli docenig harmonie smakdéw i elegancka
prezentacje. To propozycja dla os6b, ktdre cenig sobie
tradycyjne smaki w nowoczesnym wydaniu.

Na jaka okazje?

Wielkanocny obiad to wyjatkowy moment, ktdory wymaga réwnie
wyjagtkowych dan. Roladki schabowe z jajkiem doskonale wpisuja
sie w Swigteczng tradycje, jednoczesSnie wprowadzajgc powiew
Swiezosci na Swigteczny stét. Sprawdzag sie réwniez podczas
rodzinnych uroczystosci czy niedzielnego obiadu.

Czy wiesz o tym?

Marynowanie miesa przez 12 godzin to sekret sukcesu tej
potrawy. Dzieki temu schab staje sie niezwykle soczysty i
aromatyczny. Dodatek kostki cielecej Knorr do ryzu nadaje mu
gtebokiego smaku, ktdéry idealnie komponuje sie z sosem ciemnym
polewajgcym cate danie.


https://multicook.zgora.pl/blog/roladki-schabowe-wielkanocne/

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z dodatkami do roladek. Zamiast
kalafiora sprawdzi sie brokut lub mieszanka warzyw na parze.
Dla bardziej wyrazistego smaku, dodaj do marynaty Swieze ziota
Llub czosnek. Roladki mozna rdéwniez podal z puree ziemniaczanym
zamiast ryzu.



