Rolada serowa ze szpinakiem 1
Xososiem

Rolada serowa ze szpilnakiem 1
Yososiem — elegancka przekaska na
kazda okazje

Wyobraz sobie delikatne, kremowe ciasto serowe, ktdére otula
aromatyczny szpinak i wykwintny wedzony *oso$. Nasza rolada
serowa to prawdziwa uczta dla podniebienia! Soczyste wnetrze
kontrastuje z chrupigcg, ztocistg skérka, tworzgc idealng
harmonie smakodw.

Przygotowanie jest prostsze niz myslisz — wystarczy upiec
cienkie ciasto z sera zo6ttego, jajek i przypraw, a nastepnie
wypeini¢ je aksamitng mieszankg szpinakowa z dodatkiem fety i
parmezanu. Catos¢ dopetnia szlachetny wedzony toso$, nadajacy
potrawie wyrafinowany charakter.

Dla kogo?

Ta wyjagtkowa rolada zadowoli nawet najbardziej wymagajacych
smakoszy. Jest idealna dla mitosnikow klasycznych potaczen z
nutg ekstrawagancji. Je$li cenisz sobie intensywne, wyraziste
smaki i lubisz zaskakiwa¢ swoich bliskich kulinarnymi
eksperymentami, ten przepis jest wtasnie dla Ciebie!

Na jaka okazje?

Rolada serowa ze szpinakiem i *ososiem sprawdzi sie doskonale
podczas karnawatowych przyjeé, rodzinnych uroczystos$ci czy
spotkan ze znajomymi. Pokrojona w eleganckie plastry bedzie
ozdoba kazdego stotu i z pewno$cig zachwyci wszystkich gosci.
To takze sSwietny pomyst na wykwintng przekaske podczas
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Swigtecznego bufetu.

Czy wiesz, ze?

Wedzony %*oso$ to prawdziwa skarbnica wartosci odzywczych!
Smakuje wysmienicie zardéwno na zimno, jak i na ciepto, a jego
delikatny smak nie wymaga skomplikowanych dodatkéw -
najczesciej wystarczy odrobina soli i pieprzu, by wydoby¢ jego
naturalny aromat.

Dla urozmaicenia

Cho¢ duet *ososia i szpinaku to sprawdzone potgczenie, mozesz
eksperymentowa¢ z dodatkami. Sprdébuj skropi¢ rybe kilkoma
kroplami soku z cytryny, by nada¢ potrawie orzezwiajacy
akcent. Mozesz réwniez doda¢ suszone pomidory lub kapary dla
jeszcze ciekawszego profilu smakowego.



