Rolada owocowa

Rolada owocowa — klasyk w nowej
odstonie

Delikatne ciasto, soczyste wisnie i aromatyczny winiak tworza
razem niebianskie potaczenie smakow. Nasza rolada owocowa to
przepis, ktéry zachwyci kazdego mitosnika s*odko$ci. Proces
przygotowania jest prosty — wystarczy wymiesza¢ sktadniki na
ciasto, rozwatkowa¢ je na prostokat, a nastepnie wypetnid
pysznym nadzieniem z wis$ni, migdatéw i winiaku. Po upieczeniu
rolada nabiera ztocistego koloru i kusi swoim wygladem.

Dla kogo?

Rolada owocowa to idealne rozwigzanie dla osdéb lubigcych
klasyczne wypieki z owocowym akcentem. Sprawdzi sie zardéwno
dla mitosnikdéw tradycyjnych smakow, jak i dla tych, ktdrzy
cenig sobie eleganckie desery. Jest wystarczajgco prosta, by
przygotowa¢ jg w domowym zaciszu, a jednocze$nie na tyle
efektowna, by zachwyci¢ gosci.

Na jaka okazje?

Ten wyjatkowy wypiek doskonale sprawdzi sie na rodzinne
spotkania, niedzielne podwieczorki czy uroczystosci. Rolada
owocowa moze by¢ gwiazda stotu podczas imienin, urodzin lub
Swigtecznych spotkan. Jej elegancki wyglad i wysSmienity smak
sprawig, ze goscie beda prosi¢ o doktadke.

Czy wiesz, ze?

Dodatek winiaku do nadzienia nie tylko wzbogaca smak, ale
rowniez przedtuza swiezos¢ wypieku. Kaszka manna posypana na
ciasto przed natozeniem nadzienia zapobiega przesigkaniu 1
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pomaga zachowa¢ wyrazng strukture rolady.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z rdéznymi owocami — zamiast wisni
sprawdzg sie réwniez czeresnie, S$liwki 1lub maliny. Dla
bardziej intensywnego smaku, posmaruj gotowg rolade konfitura
wymieszang z winiakiem i posyp cukrem pudrem. Zimg mozesz uzy¢
mrozonych owocéw, ktére réwniez doskonale sprawdzg sie w tym
przepisie.



