Risotto z pomidorami

Risotto z pomidorami - wtoski
klasyk w Twojej kuchni

Aromatyczne risotto z pomidorami to prawdziwa uczta dla
podniebienia! To danie, ktére *gczy w sobie prostote
przygotowania z wyrafinowanym smakiem. Sekret tkwi w powolnym
gotowaniu ryzu, ktory stopniowo wchtania bulion, uwalniajac
swojg skrobie 1 tworzgc kremowg konsystencje. Soczyste
pomidory dodajg S$wiezosci i lekkiej kwasowos$ci, idealnie
rownowazgc smak catosci.

Dla kogo?

Risotto z pomidorami to propozycja dla kazdego mitos$nika
wtoskiej kuchni. Nie wymaga egzotycznych sktadnikéw -
wiekszos¢ z nich znajdziesz w swojej spizarni. Mozesz
wykorzystaé¢ pomidory z puszki, ktdére sa zawsze pod rekg. To
danie spodoba sie zardéwno dorostym, jak i dzieciom, a jego
kremowa konsystencja zachwyci nawet wybrednych smakoszy.

Na jaka okazje?

Cho¢ przygotowanie risotto jest proste, danie prezentuje sie
niezwykle elegancko. Doskonale sprawdzi sie na romantycznag
kolacje we dwoje, zwtaszcza gdy dodasz do niego odrobine
wytrawnego martini. To réwniez Swietny pomyst na obiad, ktdrym
zaimponujesz rodzinie lub tesSciom. Podane z odrobing startego
parmezanu i listkami bazylii wyglada naprawde wykwintnie!

Czy wiesz, ze?

Najlepszym ryzem do risotto jest arborio, ktéry zawiera duzo
skrobi odpowiedzialnej za kremowg konsystencje dania. Sekret
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udanego risotto tkwi w stopniowym dolewaniu bulionu — gdy ryz
wchtonie jedng porcje, dodajemy nastepng. Kostka rosotowa
Knorr nada potrawie gtebokiego, wyrazistego smaku, ktory
harmonijnie po*aczy sie z pomidorami.

Dla urozmaicenia

Risotto z pomidorami mozesz wzbogaci¢ o rézne dodatki. Sprébuj
doda¢ kolorowg papryke — czerwong, z06%*ta i zielong, ktdra nada
daniu nie tylko smaku, ale i atrakcyjnego wyglgdu. Mozesz tez
wzbogaci¢ je o podsmazony boczek i kietbase, ktdre nadadzg mu
bardziej wyrazistego charakteru. Po zdjeciu z ognia wsyp do
risotto starty parmezan, ktoéry podkresli jego kremowosc.



