Puszyste leniwe z cynamonem

Puszyste 1leniwe 2z cynamonem -
tradycyjny smak w nowej odstonie

Puszyste leniwe z cynamonem to prawdziwa peretka polskiej
kuchni, ktéra tgczy w sobie prostote przygotowania z wybornym
smakiem. To danie, w ktdérym delikatny twardg spotyka sie z
aromatycznym cynamonem, tworzgc harmonijne potgczenie, ktére
rozptywa sie w ustach. Sekret idealnych leniwych tkwi w
odpowiedniej konsystencji ciasta — powinno by¢ zwarte, ale
jednoczesnie puszyste po ugotowaniu. Twardg przecisniety przez
praske, wymieszany z jajkiem i odpowiednig iloS$cig maki, daje
idealne ciasto, ktdre po ugotowaniu zachwyca swojg lekkoScig.

Wisienkg na torcie jest aromatyczna posypka z butki tartej
zrumienionej na masle z dodatkiem cynamonu Knorr, ktdéra nadaje
catosci niepowtarzalnego charakteru i sprawia, ze to proste
danie zamienia sie w prawdziwg uczte dla podniebienia.

Dla kogo?

Kluski leniwe z cynamonem to propozycja dla mito$nikdw
stodkich, mgcznych dan. Szczegdlnie przypadng do gustu osobom
cenigcym tradycyjne smaki polskiej kuchni w nowoczesnym
wydaniu. To rdéwniez doskonata propozycja dla rodzin z dziedémi
— maluchy z pewnoscig pokochajg ich stodki, cynamonowy aromat.

Na jaka okazje?

Puszyste leniwe sprawdzg sie idealnie jako pomyst na
codzienny, rodzinny obiad. Mogg roéwniez stanowi¢ oryginalny
deser na nieformalne spotkania z przyjaciéimi czy niedzielne
podwieczorki. Ich przygotowanie nie zajmuje wiele czasu, co
czyni je doskonatym wyborem na szybki positek w zabiegane dni.


https://multicook.zgora.pl/blog/puszyste-leniwe-z-cynamonem/

Czy wiesz, ze?

Nazwa , leniwe” moze byc¢ mylaca, gdyz ich przygotowanie wymaga
pewnego naktadu pracy. Wywodzi sie prawdopodobnie stad, ze w
przeciwienstwie do tradycyjnych pierogéw, nie wymagajg one
nadziewania — ciasto 1 farsz sga juz wymieszane, CO nieco
upraszcza proces przygotowania.

Dla urozmaicenia

Tradycyjne leniwe mozesz wzbogaci¢ dodatkiem sSwiezych owocéw —
szczegdlnie dobrze komponujg sie z jabtkami karmelizowanymi z
cynamonem. Mozesz rowniez eksperymentowal z posypka, dodajac
do niej odrobine orzechdéw wtoskich lub migdatdw.



