
Puree  z  kwaśną  śmietaną  na
bulionie

Kremowe puree ziemniaczane z serem
cheddar
Odkryj  nowy  wymiar  klasycznego  puree  ziemniaczanego!  Nasze
kremowe puree z nutą sera cheddar to doskonały dodatek, który
zamieni nawet najprostszy obiad w kulinarną ucztę. Ziemniaki
gotowane w aromatycznym bulionie na włoszczyźnie Knorr zyskują
głębię smaku, jakiej nie osiągniesz używając zwykłej wody.

Dla kogo?
Idealne dla całej rodziny, szczególnie dla tych, którzy cenią
sobie  klasyczne  smaki  w  nowym  wydaniu.  Dzieci  pokochają
kremową konsystencję, a dorośli docenią wyrafinowany smak sera
cheddar i delikatną nutę gałki muszkatołowej.

Na jaką okazję?
To  puree  sprawdzi  się  zarówno  na  codzienny  obiad,  jak  i
podczas świątecznego przyjęcia. Podane w eleganckich małych
miseczkach  z  posypaną  natką  pietruszki  będzie  wyglądać
profesjonalnie  i  apetycznie.  To  doskonały  dodatek  do
pieczonych  mięs,  gulaszu  czy  dań  z  grilla.

Czy wiesz, że?
Gotowanie ziemniaków w bulionie to sekret wielu szefów kuchni.
Bulion na włoszczyźnie Knorr nadaje ziemniakom głębszy smak,
który harmonijnie łączy się z kremową śmietaną i wyrazistym
serem cheddar. Gałka muszkatołowa dodaje subtelnej nuty, która
podkreśla charakter dania.
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Dla urozmaicenia
Możesz eksperymentować z różnymi rodzajami serów – spróbuj z
parmezanem, goudą lub pleśniowym blue cheese. Dla bardziej
wyrazistego  smaku  dodaj  prażony  czosnek  lub  podsmażoną
cebulkę. Miłośnikom ziół spodoba się wersja z rozmarynem lub
tymiankiem.


