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Odkryj nowg odstone klasycznych pulpecikéw! Nasze pulpeciki
chlebowe to prawdziwa roslinna uczta dla podniebienia.
Delikatne, aromatyczne kuleczki z chlebem nasgczonym mlekiem,
wzbogacone prazonym sezamem 1 aromatycznym tymiankiem Knorr,
stanowig doskonata alternatywe dla tradycyjnych miesnych
klopsikodw.

Sekret ich wyjatkowego smaku tkwi w idealnym potaczeniu
sktadnikow oraz prostej metodzie przygotowania. Wystarczy
zaledwie 10 minut pieczenia w piekarniku, by cieszy¢ sie
pysznymi, chrupigcymi z zewngtrz i miekkimi w Srodku
pulpecikami. Podane na kremowym sosie curry, ozdobione
Swiezymi listkami szpinaku, zachwycg nawet najbardziej
wymagajacych smakoszy.

Dla kogo?

Te roslinne pulpeciki to idealna propozycja dla wegetarian i
wegan poszukujgcych urozmaicenia codziennego menu. Sprawdzg
sie rowniez doskonale dla osdb, ktore chca ograniczy¢ spozycie
miesa, nie rezygnujgc z sycgcych i peXnowartosciowych
positkéw.

Na jaka okazje?

Pulpeciki chlebowe Swietnie sprawdzg sie jako danie gtdwne na
rodzinny obiad lub kolacje. To rdéwniez oryginalna propozycja
na domowe przyjecie, ktdéra z pewnos$cig zaskoczy i zachwyci
gosci swoim nietuzinkowym smakiem i wygladem.
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Czy wiesz, ze?

Pulpeciki nie wymagaja smazenia ani gotowania, co czyni je
zdrowszg alternatywa dla tradycyjnych klopsikéw. Dzieki
pieczeniu w piekarniku zachowuja wszystkie wartosci odzywcze,
a jednoczes$nie sg mniej kaloryczne.

Dla urozmaicenia

Do pulpecikdéw chlebowych doskonale pasuje nie tylko sos curry.
Mozesz poda¢ je rowniez z gestym sosem pomidorowym Tlub
kremowym sosem z batatéw, ktéry nada potrawie stodkawy,
wyrazisty charakter.
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