
Ciasto  na  paszteciki  –
półkruche,  drożdżowe  czy
francuskie?
Odkryj sekrety przygotowania idealnego ciasta na paszteciki –
półkruchego,  drożdżowego  i  francuskiego.  Poznaj  proporcje,
techniki i wskazówki, które sprawią, że Twoje paszteciki będą
perfekcyjne.
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