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Aromatyczna potrawka z kurczaka z
dymką i groszkiem po indyjsku
Odkryj smak Orientu w swojej kuchni! Nasza potrawka z kurczaka
z  dymką  i  groszkiem  po  indyjsku  to  prawdziwa  uczta  dla
zmysłów.  Soczyste  kawałki  kurczaka,  chrupiąca  papryka  i
delikatny groszek tworzą harmonijne połączenie, które zachwyca
bogactwem  smaków.  Orientalny  charakter  nadaje  mieszanka
przypraw – kardamon, imbir i goździki, które przeniosą Cię w
kulinarną podróż do Indii.

Dla kogo?
Potrawka jest idealna dla miłośników kuchni orientalnej oraz
osób  poszukujących  nowych  smaków.  Sprawdzi  się  zarówno  u
początkujących  kucharzy,  jak  i  doświadczonych  pasjonatów
gotowania. To doskonała propozycja dla całej rodziny – możesz
regulować poziom pikantności, dostosowując go do preferencji
domowników.

Na jaką okazję?
Danie świetnie sprawdzi się jako codzienny obiad, ale również
jako  ciepła  kolacja  podana  z  chlebkiem  naan.  To  również
doskonały pomysł na nieformalną kolację z przyjaciółmi, gdy
chcesz zaskoczyć ich czymś wyjątkowym, a jednocześnie prostym
w przygotowaniu.

Czy wiesz, że?
Tradycyjne  indyjskie  curry  często  zawiera  mieszankę  nawet
kilkunastu  różnych  przypraw.  W  naszej  potrawce  znajdziesz
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esencję tych smaków zamkniętą w wygodnym fixie Knorr, który
gwarantuje  autentyczny  smak  bez  konieczności  kompletowania
wielu składników.

Dla urozmaicenia
Potrawkę możesz wzbogacić prażonymi orzechami nerkowca, które
dodadzą  przyjemnej  chrupkości.  Świeża  natka  pietruszki  lub
kolendra nada daniu świeżości, a dla miłośników pikantnych
smaków polecamy dodać papryczki chili. Serwuj z ryżem basmati,
jaśminowym  lub  makaronem  ryżowym  dla  pełni  orientalnych
doznań.


