Miodowo-musztardowa potrawka
z kurczaka

Miodowo-musztardowa potrawka =z
kurczaka - harmonia stodyczy 1
pikanterii

Delikatne kawatki kurczaka otulone aksamitnym sosem, w ktérym
stodycz miodu idealnie rdéwnowazy sie z pikantng nuta
musztardy. Ta orientalna potrawka to prawdziwa uczta dla
zmystow! Soczyste mieso w towarzystwie chrupigcej marchewki i
aromatycznej cebuli tworzy kompozycje, ktdra zachwyci nawet
najbardziej wymagajgcych smakoszy.

Dla kogo?

Potrawka miodowo-musztardowa to doskonaty wybdér dla osoéb
cenigcych wyraziste smaki i kremowe sosy. Sprawdzi sie zaréwno
na rodzinnym obiedzie, jak i podczas spotkania z przyjaciétmi.
Dzieki prostocie przygotowania i1 wyjgtkowemu smakowi zadowoli
zaréwno poczatkujacych kucharzy, jak i dosSwiadczonych
kulinarnych pasjonatow.

Na jaka okazje?

To danie idealnie sprawdzi sie jako codzienny obiad, gdy masz
ochote na cos$S wyjagtkowego, a jednoczesnie prostego w
przygotowaniu. Kremowy sos 1 delikatne mieso tworza
kompozycje, ktdéra rozgrzeje w chtodne dni i doda energii po
intensywnym dniu pracy.

Czy wiesz, ze?

Potgczenie miodu i musztardy to klasyk kuchni orientalnej,
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ktéry doskonale komponuje sie z delikatnym miesem drobiowym.
Smietana dodana do sosu nie tylko nadaje mu kremowej
konsystencji, ale réwniez %*agodzi pikantno$¢ musztardy,
tworzac harmonijng catos¢.

Dla urozmaicenia

Potrawke mozesz poda¢ nie tylko z ryzem jasminowym, ale
rowniez z kluskami slaskimi lub kopytkami. Dla orientalnego
akcentu przygotuj satatke z ogdrka, sezamu i sosu sojowego,
ktora doskonale uzupetni smak dania. Mozesz tez dodac¢ odrobine
Swiezej kolendry dla aromatu!



