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Odkryj wyjatkowe potgczenie delikatnego miesa drobiowego z
aromatycznymi ziotami, ukryte pod chrupigcg kotderka ciasta
francuskiego. Ta potrawka z kurczaka to prawdziwa uczta dla
podniebienia — kremowy sos Smietanowy z nuta tymianku otula
soczyste kawatki kurczaka 1 pieczarki, tworzac harmonijnag
kompozycje smakoOw.

Dla kogo?

Potrawka z kurczaka pod ciastem francuskim to doskonata
propozycja zardéwno dla rodzin z dziecmi, jak i dla osoéb
cenigcych eleganckie dania. Indywidualne porcje serwowane w
kokilkach zadowolg nawet najbardziej wymagajacych gosci. To
takze Swietna opcja dla zabieganych oséb, ktéore pragng podad
efektowne danie bez spedzania wielu godzin w kuchni.

Na jaka okazje?

Ten apetyczny przysmak sprawdzi sie na niedzielny obiad
rodzinny, kolacje z przyjacioimi czy nawet podczas kameralnego
przyjecia. Indywidualne porcje w kokilkach nadajag potrawie
eleganckiego charakteru, a ztociste, delikatnie rozwarstwione
ciasto francuskie robi wrazenie na kazdym stole.

Czy wiesz o tym?

Sekret idealnego ciasta francuskiego na wierzchu potrawki tkwi
w posmarowaniu go roztrzepanym jajkiem przed pieczeniem.
Dzieki temu uzyskasz apetyczny, ztocisty kolor i chrupigca
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teksture. Warto réwniez pamietaé, ze Srednica wycietego ciasta
powinna by¢ nieco wieksza od Srednicy naczynia, aby pieknie
przykryto cata potrawke.

Dla urozmaicenia

Potrawke z kurczaka mozesz poda¢ z lekka suréwka z kapusty Llub
eleganckg satatka z roszponki i pieczonego buraka. Gotowe
danie udekoruj Swiezymi ziot*ami — gatgzkag tymianku, rozmarynu
lub kolendry, ktére nie tylko dodadza uroku, ale réwniez
podkresla aromat potrawy.



