Pory w sosle majonezowo-
musztardowym

Pory w sosie majonezowo -
musztardowym

Delikatne pory skgpane w aromatycznym sosie majonezowo-
musztardowym to propozycja, ktéra zachwyci mitosnikéw lekkich,
ale wyrazistych smakéw. Ta prosta przekaska taczy w sobie
kremowg konsystencje majonezu z pikantnym charakterem
musztardy, tworzac idealng harmonie smakow.

Dla kogo?

Danie sprawdzi sie doskonale dla osOb cenigcych szybkie, ale
efektowne przekagski. Jest idealne dla wegetarian szukajgcych
ciekawych sposobdéw na przyrzadzenie warzyw. Pory w tym wydaniu
moga by¢ Swietng propozycja dla tych, ktdérzy chca wprowadzic
wiecej warzyw do swojej diety w smaczny i nieoczywisty sposdb.

Na jaka okazje?

To danie sprawdzi sie jako elegancka przystawka podczas
rodzinnego obiadu, element wiekszego bufetu czy tez lekka
kolacja w ciepty wiecz6r. Mozesz je réwniez przygotowac na
spotkanie z przyjacidétmi jako alternatywe dla klasycznych
przekasek. Swietnie komponuje sie z kieliszkiem biatego wina.

Czy wiesz o tym?

Pory nalezg do rodziny czosnkowatych i sg bogatym Zrddiem
witaminy K oraz folianéw. Gotowanie ich przez krotki czas
pozwala zachowa¢ wiekszos¢ wartosci odzywczych, a takze
przyjemng, lekko chrupigcag teksture. Dodatek Sosu satatkowego
czosnkowego Knorr wzbogaca smak potrawy o aromatyczne nuty
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czosnku.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ danie dodajgc do sosu posiekane ziota -
szczegblnie dobrze sprawdzi sie koperek lub szczypiorek. Dla
bardziej wyrazistego smaku, dodaj odrobine startego chrzanu
lub kilka kropel sosu worcestershire. Jesli lubisz teksturalne
kontrasty, posyp gotowe danie prazonymi orzechami lub pestkami
stonecznika.



