Pomidorowe kopytka Z
brokutami

Pomidorowe kopytka z brokutami -
klasyk w nowej odstonie

0dkryj niezwykty smak tradycyjnych kopytek w pomidorowej
wersji! Te delikatne, puszyste kluski z dodatkiem koncentratu
pomidorowego zyskujg niepowtarzalny kolor i aromat, ktéry
zachwyci kazdego mitosnika domowej kuchni. Potgczenie
aksamitnego sosu Smietanowego z chrupigcymi brokutami tworzy
danie petne kontrastow i harmonii smakédw.

Dla kogo?

Pomidorowe kopytka to doskonata propozycja dla catej rodziny.
Dzieci pokochajag ich ciekawy kolor i delikatng konsystencje, a
doros$li docenig nieoczywiste potgczenie smakdéw. To rowniez
Swietna opcja dla wegetarian szukajacych sycacego i
petnowartosciowego dania.

Na jaka okazje?

Sprawdzg sie zardwno jako codzienny obiad, jak i jako lekka
kolacja. Mozesz je roéwniez poda¢ jako oryginalne danie na
nieformalnym spotkaniu z przyjacidéimi. Przygotowanie zajmuje
nieco czasu, ale efekt koncowy z pewnoscig wynagradza wtozony
wysitek.

Czy wiesz, ze?

Dodanie koncentratu pomidorowego do ciasta na kopytka nie
tylko nadaje im charakterystyczny kolor, ale réwniez wzbogaca
smak o delikatng kwasowo$¢, ktdora doskonale komponuje sie z
kremowym sosem. Sekret idealnych kopytek tkwi w odpowiednim
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wymieszaniu sktadnikéw — energicznie, ale krétko, aby ciasto
nie stato sie zbyt lepkie.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowaé¢ z dodatkami do sosu — Swietnie sprawdzag
sie suszone pomidory, $wieza bazylia czy parmezan. Jesli
lubisz ostrzejsze smaki, dodaj do sosu odrobine chili lub
Swiezo zmielonego czarnego pieprzu. Kopytka mozesz réwniez
podsmazy¢ na mas$le dla uzyskania chrupigcej skérki.



