Poledwiczki wieprzowe Z
gnocchi

Poledwiczki wieprzowe z gnocchi -
wtosko-polski duet na talerzu

Soczyste poledwiczki wieprzowe w towarzystwie delikatnych
gnocchi to propozycja, ktdéra *aczy w sobie prostote
przygotowania i wyrafinowany smak. Mieso, obsmazone i duszone
w aromatycznym bulionie grzybowym Knorr, nabiera gtebi
smakowej, a jego delikatna struktura doskonale komponuje sie z
miekkimi kluseczkami. Catos¢ dopetniajg sezonowe warzywa z
chrupigcymi orzeszkami ziemnymi, ktére dodajg potrawie
tekstury i nute wyrazistosci.

Dla kogo?

To danie idealnie sprawdzi sie u osOb cenigcych sobie szybkie,
ale petnowartos$ciowe positki. Zabiegani, zapracowani smakosze
docenig fakt, ze w krotkim czasie mogg przygotowac obiad,
ktéory zachwyci domownikdéw swoim smakiem i prezentacjg.
Poledwiczki z gnocchi to réwniez Swietna propozycja dla
poczatkujgcych kucharzy — prosty przepis gwarantuje sukces
kulinarny!

Na jaka okazje?

Elegancki wyglad dania sprawia, ze Swietnie sprawdzi sie ono
podczas nieformalnej kolacji z przyjacidéimi czy rodzinnego
obiadu w weekend. Jednoczesnie jest na tyle proste, ze mozna
je przygotowa¢ nawet w Srodku tygodnia, gdy czasu na gotowanie
jest niewiele, a chcemy zjes¢ cos wyjatkowego.
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Czy wiesz, ze..?

Gnocchi to tradycyjne wtoskie kluseczki, ktérych nazwa
pochodzi od stowa ,gnocco” oznaczajgcego ,grude”. Przypominaja
nasze polskie kopytka, jednak sposéb ich podania jest nieco
inny. We Wtoszech czesto stanowig samodzielne danie gtdwne,
podczas gdy w tej kompozycji petnig role doskonatego dodatku
do miesa.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z dodatkami do tego dania — zamiast
orzeszkdéw ziemnych sprdébuj prazonych pestek dyni T1lub
stonecznika. Warzywa dobieraj sezonowo — latem sprawdzg sie
cukinia i papryka, jesienig dynia i marchew. Dla mitosnikdw
intensywniejszych smakdéw polecamy dodanie do sosu *yzki
Smietany i odrobiny biatego wina.



