Placki zlemniaczane Z
wedzonym tososiem

Placki ziemniaczane z wedzonym
Yososiem - fuzja tradycji =z
nowoczesnoscila

Chrupigce placki ziemniaczane zyskujg zupeinie nowy wymiar
smaku, gdy wzbogacimy je o wykwintne dodatki! Nasze placki z
wedzonym %*ososiem to propozycja, ktéra tgczy tradycyjny smak
ziemniakéw z delikatnym aromatem morskich gtebin. Sekret tkwi
w potagczeniu chrupkos$ci plackdéw z kremowg konsystencija
tososia, a catos¢ dopetniaja wyraziste kapary i oliwki.

Przygotowanie jest niezwykle proste — wystarczy wymiesza¢ Fix
Chrupigce placki ziemniaczane z jajkiem 1 wodg, a nastepnie
wzbogaci¢ mase drobno pokrojonym %*ososiem, kaparami i
oliwkami. Po usmazeniu na ztoty kolor, placki podajemy z
serkiem homogenizowanym z dodatkiem soku z cytryny 1
szczypiorku.

Dla kogo?

Placki ziemniaczane z *ososiem to idealna propozycja dla osoéb,
ktore cenig sobie tradycyjne smaki, ale lubig kulinarne
eksperymenty. To danie zadowoli zardowno mitosnikdéw klasycznej
kuchni polskiej, jak 1 osoby poszukujgce nowych,
wyrafinowanych potgczen smakowych.

Na jaka okazje?

Doskonale sprawdzg sie jako sycgcy obiad dla rodziny 1lub
elegancka kolacja dla przyjacidét. Moga by¢ rdéwniez ciekawa
propozycjg na nieformalny brunch czy przekaske podczas spotkan
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towarzyskich.

Czy wiesz, ze?

tosos wedzony to nie tylko wysmienity smak, ale rdéwniez cenne
Zzrédto kwasu dokozaheksaenowego (DHA) — zdrowego kwasu
ttuszczowego, ktory wspiera prawidtowe funkcjonowanie mézgu i
uktadu nerwowego. Wybierajgc placki z %*ososiem, taczysz
przyjemne z pozytecznym!

Dla urozmaicenia

Sprébuj poda¢ placki z rdéznymi dodatkami — oprécz serka
homogenizowanego Swietnie sprawdzi sie kwasna Smietana z
koperkiem lub lekki sos jogurtowy z dodatkiem chrzanu. Mozesz
réwniez udekorowaé¢ danie plasterkami Swiezego ogdrka i
kietkami.



