Placek ziemnliaczany Z
boczkiem

Tradycyjny placek ziemniaczany z
boczkiem

Placek ziemniaczany z boczkiem to klasyczne danie kuchni
polskiej, ktdére tgczy w sobie chrupigcg skdérke i mieciutki
Srodek. Soczyste ziemniaki potgczone z aromatycznym boczkiem i
cebulg tworzg harmonijne pot*aczenie smakéw, ktdédre zadowoli
nawet najbardziej wymagajace podniebienia.

Dla kogo?

Placek ziemniaczany z boczkiem to idealna propozycja dla
mitosnikéw tradycyjnej kuchni. Sprawdzi sie zardéwno jako
sycagcy obiad dla catej rodziny, jak i jako danie na kolacje.
Jego intensywny smak docenig szczegdlnie osoby 1lubigce
wyraziste, miesne dodatki do ziemniakodw.

Na jaka okazje?

To danie Swietnie sprawdzi sie na niedzielny obiad w gronie
rodzinnym. Mozesz je rowniez przygotowa¢ na spotkanie z
przyjacioimi czy jako cieptg przekaske na przyjecie w stylu
polskim. Placek ziemniaczany z boczkiem doskonale komponuje
sie z kwasng sSmietang i Swiezymi ziotami.

Czy wiesz o tym?

Tradycyjny placek ziemniaczany wywodzi sie z kuchni
chtopskiej, gdzie byt popularnym sposobem na wykorzystanie
dostepnych sktadnikéw. W réznych regionach Polski wystepuja
jego liczne odmiany. Dtugi czas pieczenia (do 2 godzin)
sprawia, ze placek zyskuje charakterystyczng, ztocista skdrke,
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ktéra jest jednym z jego najwiekszych atutodw.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ placek dodajgc do masy sSwieze ziota -
rozmaryn lub tymianek. Dla bardziej wyrazistego smaku wyproébuj
wedzony boczek zamiast zwykt*ego. Placek Swietnie smakuje
rowniez z dodatkiem startego zéttego sera lub grzybdw.



