Placek ze sliwkami

Tradycyjny placek ze sliwkami -
domowy smak lata

Placek ze $liwkami to klasyk polskiej kuchni, ktéry *aczy w
sobie delikatne ciasto z aromatycznymi, soczystymi owocami.
Nasze wyjgtkowe ciasto powstaje z potgczenia sera, mleka i
oliwy, wzbogaconych nutg gatki muszkatotowej i skoérki
cytrynowej, co nadaje mu niepowtarzalny, subtelny smak.
Rozwatkowane na blasze ciasto stanowi doskonate podtoze dla
Swiezych, dojrzatych $liwek, ktdére podczas pieczenia uwalniajg
swdéj intensywny aromat.

Dla kogo?

Ten placek to idealna propozycja dla mitosnikéw tradycyjnych
wypiekow. Doskonale sprawdzi sie zarowno dla dorostych, jak i
dzieci, ktdre pokochaja stodko-kwasny smak Ssliwek w potgczeniu
z chrupigcq kruszonkg. To rdéwniez $Swietna opcja dla osoéb
cenigcych domowe wypieki bez zbednych dodatkéw i konserwantéw.

Na jaka okazje?

Placek ze Sliwkami sprawdzi sie jako deser na niedzielne
popotudnie z rodzing, dodatek do popotudniowej kawy czy
herbaty, a takze jako stodki poczestunek dla niespodziewanych
gosci. W sezonie Sliwkowym to idealny sposdb na wykorzystanie
nadmiaru owocow.

Czy wiesz, ze?

Kruszonka przygotowana ze starego chleba razowego to nie tylko
sposéb na wykorzystanie pieczywa, ale takze Zrodto dodatkowych
wartosci odzywczych. Razowy chleb zawiera wiecej b%*onnika i
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sktadnikow mineralnych niz bia*a butka, dzieki czemu nasz
placek zyskuje nie tylko na smaku, ale i na wartosci.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z dodatkami do placka — sprébuj dodac
cynamon do ciasta lub kruszonki, posyp placek ptatkami
migdatowymi przed pieczeniem lub zastagp czes¢ sliwek innymi
sezonowymi owocami, jak morele czy brzoskwinie. Lukier mozesz
wzbogaci¢ odrobing soku z cytryny lub wanilii.



