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Wyobraz sobie deser, ktéry *aczy w sobie puszystos$¢ ciasta,
aksamitnos¢ kremu i orzeZwiajgcg stodycz galaretki. Taki
wtasnie jest placek z galaretkg — wielowarstwowe ciasto, ktdre
zachwyca nie tylko smakiem, ale i wyglgdem. Na ztocistym
biszkopcie spoczywa delikatny krem mascarpone, a nha nim
soczyste owoce zatopione w kolorowej galaretce. To prawdziwa
uczta dla podniebienia i oczu!

Przygotowanie tego efektownego deseru jest prostsze niz
myslisz. Wystarczy upiec puszyste ciasto z dodatkiem
brzoskwin, przygotowa¢ kremowg warstwe, a na koniec udekorowad
Swiezymi owocami i zalac¢ tezejagcag galaretka. Po kilku
godzinach chtodzenia otrzymasz deser, ktéry zachwyci kazdego
goscia.

Dla kogo?

Placek z galaretka to idealny wybér dla poczatkujacych
cukiernikéw. Mimo efektownego wygladu, jego wykonanie nie
wymaga zaawansowanych umiejetnosci. To doskonata propozycja
dla oséb, ktdére chcg zaimponowal bliskim domowym wypiekiem, a
jednoczesnie nie czuja sie pewnie w kuchni. Sukces z tym
ciastem to pierwszy krok do kulinarnej przygody!

Na jaka okazje?

Ten kolorowy deser sprawdzi sie na rodzinnych uroczystosciach,
przyjeciach urodzinowych czy letnich spotkaniach w ogrodzie.
Szczegdlnie polecany jest w sezonie letnim, gdy dostepnos¢
Swiezych, soczystych owocéw jest najwieksza. Wykorzystanie
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sezonowych produktéw gwarantuje najlepszy smak i wyglad
ciasta.

Czy wiesz, ze?

Nie wszystkie owoce dobrze komponujg sie z galaretka. Kiwi,
ananas 1 mango zawieraja enzymy, ktdore uniemozliwiaja
prawidtowe tezenie galaretki. Wybierajgc owoce do dekoracji,
postaw na truskawki, maliny, boréwki czy brzoskwinie — dzieki
nim twéj placek bedzie nie tylko smaczny, ale i pieknie sie
prezentowat.

Dla urozmaicenia

Chcesz nadac¢ swojemu placowi profesjonalny wyglad? Udekoruj go
listkami Swiezej miety! Zielone akcenty Swietnie kontrastuja z
czerwong galaretka 1 owocami, nadajagc deserowi eleganckil
charakter. Taki dodatek zamieni proste ciasto w prawdziwe
cukiernicze dzieto sztuki.



