Placek po wegiersku z dwoma
rodzajamli mies

Placek po wegiersku z dwoma
rodzajamli mies — tradycja w nowej
odstonie

Chrupigce z zewnatrz, a miekkie w $rodku placki ziemniaczane w
potgczeniu z aromatycznym gulaszem to kwintesencja domowego
comfort food. Nasz przepis na placek po wegiersku %taczy
delikatno$¢ miesa wotowego z charakterem wieprzowiny, tworzac
wyjgtkowo sycgce 1 rozgrzewajgce danie. Sekret tkwi w
odpowiednim doprawieniu gulaszu, gdzie 1is¢ laurowy, ziele
angielskie 1 papryczka chili nadajg catosci gtebi smaku i
przyjemnej pikantnos$ci.

Dla kogo?

Placek po wegiersku to idealna propozycja dla mito$nikodw
tradycyjnej kuchni z nutg pikanterii. Sprawdzi sie zaréwno na
rodzinny obiad, jak i podczas spotkania z przyjaciéimi. To
danie, ktdére zaspokoi nawet najbardziej wymagajgce
podniebienia i z pewnoscig przypadnie do gustu osobom cenigcym
wyraziste smaki i sycgce positki.

Na jaka okazje?

Doskonale sprawdzi sie jako rozgrzewajgcy obiad w chtodne dni
lub jako energetyczna kolacja po aktywnym dniu. To réwniez
Swietna propozycja na nieformalne przyjecie — mozesz
przygotowa¢ mniejsze placki jako przekaske dla gosci. Podane z
kleksem $mietany i Swiezymi ziotami beda prezentowal sie
niezwykle apetycznie.
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Czy wiesz, ze?

Tradycyjny placek po wegiersku wywodzi sie z kuchni
wegierskiej, gdzie znany jest jako Rakott Krumpli. Nasza
wersja z dwoma rodzajami mies to twdércza interpretacja
klasyka, ktéra zachowuje autentyczny charakter dania,
jednoczesnie wzbogacajac je o dodatkowe walory smakowe.
Potgczenie miesa wotowego 1 wieprzowego sprawia, ze gulasz
zyskuje petniejszy smak.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z dodatkami do gulaszu — Swietnie
sprawdzg sie pomidory z puszki, czerwona papryka lub cukinia.
Jesli wolisz *agodniejsze smaki, zwieksz ilos¢ S$mietany Llub
dodaj odrobine jogurtu naturalnego. Placki mozesz réwniez
poda¢ z dodatkiem tartego z6ttego sera lub posypac Swiezo
posiekanym szczypiorkiem.



