Placek a la podptomyk

Domowe Podptomyki - Prosta
Alternatywa dla Pizzy

Szukasz pomystu na szybki i smaczny positek? Nasze domowe
podptomyki to idealne rozwigzanie! Te miekkie placki z
pysznymi dodatkami zachwycg Cie prostotg przygotowania 1
bogactwem smakdéw. Wystarczy zagnies¢ ciasto z mgki, proszku do
pieczenia, jajka i1 wody, podzieli¢ na czesci i upiec w
piekarniku. Nastepnie wystarczy udekorowa¢ je ulubionymi
dodatkami - serem zdéttym, cebula, pomidorami, papryka,
szczypiorkiem i oliwkami. Catos¢ doprawiona kostkami Czosnek
Knorr i zapieczona przez kilka minut tworzy prawdziwg uczte
dla podniebienia. Podane z sosem sweet chili samba smakuja
wysSmienicie!

Dla kogo?

Podptomyki z piekarnika to uniwersalne danie, ktdre spodoba
sie niemal kazdemu. Mozesz swobodnie eksperymentowaé z
dodatkami — zastap oliwki kukurydzg, a papryke pieczarkami.
Dzieki temu kazdy znajdzie wersje idealng dla siebie. To
doskonata propozycja zarowno dla dorostych, jak i dla dzieci.

Na jaka okazje?

To Swietna alternatywa dla tradycyjnej pizzy, szczeg6lnie gdy
brakuje Ci czasu na dtugie gotowanie. Podptomyki sprawdzg sie
idealnie jako przekaska podczas spotkan z przyjaciétmi. Ich
przygotowanie zajmuje zaledwie 45 minut, a efekt zachwyci
wszystkich gosci.


https://multicook.zgora.pl/blog/placek-la-podplomyk/

Czy wiesz, ze?

Ser zo6tty to kluczowy sktadnik podptomykdéw, ktory po
zapieczeniu nadaje im charakterystyczny, uwielbiany przez
wiekszos$¢ smak. Przed pieczeniem mozesz wzbogacié¢ placki
ulubionymi przyprawami, Swiezymi zio*ami lub natka pietruszki.
Co ciekawe, podptomyki smakujg doskonale zardéwno na ciepto,
jak i po ostygnieciu!

Dla urozmaicenia

Ciasto na podptomyki mozesz formowal wedtug wtasnej wyobrazni
— wytnij z niego ciekawe ksztatty, jak serca czy poétksiezyce.
Rumiane placki ozdobione kolorowymi warzywami bedg nie tylko
smaczne, ale rowniez pieknie zaprezentujg sie na talerzach,
zachwycajac wszystkich biesiadnikéw.



