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Pizza  z  serem  brie  i  żółtymi
pomidorami
Delikatne ciasto, kremowy ser brie i soczyste żółte pomidory
tworzą harmonijną kompozycję smaków w tej wyjątkowej pizzy.
Podstawą  jest  elastyczne  ciasto  drożdżowe,  które  po
wyrośnięciu  i  rozwałkowaniu  stanowi  idealny  fundament  dla
wyrazistych  dodatków.  Aromatyczny  sos  pomidorowy  z  nutą
czosnku doskonale komponuje się z łagodnym smakiem sera brie,
tworząc  niepowtarzalne  doznania  kulinarne.  Wypiekana  w
wysokiej  temperaturze  pizza  zyskuje  chrupiące  brzegi  i
idealnie stopiony ser.

Dla kogo?
Ta pizza to doskonała propozycja dla miłośników niebanalnych
połączeń smakowych. Osoby ceniące delikatność sera brie oraz
słodkawy smak żółtych pomidorów będą zachwycone tym daniem. To
również świetna opcja dla początkujących kucharzy – prosty
przepis z łatwo dostępnymi składnikami gwarantuje sukces nawet
przy pierwszej próbie.

Na jaką okazję?
Idealnie  sprawdzi  się  podczas  nieformalnych  spotkań  z
przyjaciółmi, rodzinnego obiadu czy romantycznej kolacji we
dwoje. To także doskonały pomysł na lekki lunch w weekend, gdy
mamy więcej czasu na przygotowanie czegoś wyjątkowego. Pizza z
serem  brie  i  żółtymi  pomidorami  może  być  również  gwiazdą
domowego wieczoru filmowego.
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Czy wiesz, że?
Żółte  pomidory  zawierają  mniej  kwasów  niż  ich  czerwone
odpowiedniki, dzięki czemu są słodsze i łagodniejsze w smaku.
Ser brie pochodzi z Francji i tradycyjnie wytwarzany jest z
niepasteryzowanego  mleka  krowiego.  Wysoka  temperatura
pieczenia  (230°C)  jest  kluczowa  dla  uzyskania  perfekcyjnej
tekstury ciasta – chrupiącego z zewnątrz i miękkiego w środku.

Dla urozmaicenia
Możesz wzbogacić pizzę o garść rukoli dodanej po upieczeniu,
kilka  plastrów  szynki  parmeńskiej  lub  posiekane  orzechy
włoskie. Ciekawym dodatkiem będzie też miód, który podkreśli
słodycz pomidorów i stworzy intrygujący kontrast z kremowym
serem brie.


