Pizza z serem brie 1 zéttymi
pomidorami

Pizza 2z serem brie 1 zé6ttymi
pomidorami

Delikatne ciasto, kremowy ser brie i soczyste z6*te pomidory
tworzg harmonijng kompozycje smakdéw w tej wyjatkowej pizzy.
Podstawg jest elastyczne ciasto drozdzowe, ktdre po
wyrosnieciu i rozwatkowaniu stanowi idealny fundament dla
wyrazistych dodatkéw. Aromatyczny sos pomidorowy z nuta
czosnku doskonale komponuje sie z *agodnym smakiem sera brie,
tworzgc niepowtarzalne doznania kulinarne. Wypiekana w
wysokiej temperaturze pizza zyskuje chrupigce brzegi 1
idealnie stopiony ser.

Dla kogo?

Ta pizza to doskonata propozycja dla mitosnikéw niebanalnych
potgczen smakowych. 0Osoby cenigce delikatnosS¢ sera brie oraz
stodkawy smak z6ttych pomidordow beda zachwycone tym daniem. To
rowniez Swietna opcja dla poczatkujgcych kucharzy — prosty
przepis z tatwo dostepnymi sktadnikami gwarantuje sukces nawet
przy pierwszej prébie.

Na jaka okazje?

Idealnie sprawdzi sie podczas nieformalnych spotkan =z
przyjaci6imi, rodzinnego obiadu czy romantycznej kolacji we
dwoje. To takze doskonaty pomyst na lekki lunch w weekend, gdy
mamy wiecej czasu na przygotowanie czego$ wyjatkowego. Pizza z
serem brie i z6ttymi pomidorami moze by¢ rdéwniez gwiazda
domowego wieczoru filmowego.
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Czy wiesz, ze?

Z6kte pomidory zawierajg mniej kwaséw niz ich czerwone
odpowiedniki, dzieki czemu sg stodsze i tagodniejsze w smaku.
Ser brie pochodzi z Francji 1 tradycyjnie wytwarzany jest z
niepasteryzowanego mleka krowiego. Wysoka temperatura
pieczenia (230°C) jest kluczowa dla uzyskania perfekcyjnej
tekstury ciasta — chrupigcego z zewngtrz i miekkiego w $rodku.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ pizze o gars¢ rukoli dodanej po upieczeniu,
kilka plastrow szynki parmenskiej lub posiekane orzechy
wtoskie. Ciekawym dodatkiem bedzie tez midd, ktéry podkresli
stodycz pomidordéw i stworzy intrygujacy kontrast z kremowym
serem brie.



